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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols
Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
o about usage.

Warning of hazardous situations with

regard to life and property.

6 Warning of electric shock.

n Warning of risk of fire.
fr Warning of hot surfaces.
Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6

34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY
Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.

Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the



voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;

otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.
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e Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

e Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

e During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

e Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

e Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

e Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e (Varies depending on the product
model.)
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Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the
f ing fi

=
Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or




removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.
Product must be placed directly
on the floor. It must not be placed
onto a base or a pedestal.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the

appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
term cooking process has to be
supervised continuously.
WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric
shock.

In case of hotplate glass
breakage : Immediately shut off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance
surface. Do not use the appliance.
The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

WARNING: Use only hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions
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for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

e Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

e Do not use damaged cables or
extension cables.

e Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

e This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

e CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

e This product should not be used
for warming the plates under the

grill, drying towels, dish cloths etc.

by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

e The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

e The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.
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Safety for children

e WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.

¢ The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.

e Flectrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e \When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.



CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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F General information

Overview

1 Door 6 Control panel

2 Handle 7 Burner plate

3 Lower part 8 Lamp

4 Tray 9 Grill heating element
5 Wire shelf 10  Shelf positions

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Warning lamp 5 Function knob
2 Single-circuit cooking plate Front left 6 Thermostat lamp
3 Single-circuit cooking plate Front right 7 Thermostat knob
4 Single-circuit cooking plate Middle 8 Mechanical timer
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on

your product.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and tray.

1. User manual
2. Standard tray

Used for pastries, frozen foods and big roasts.
3. Wire grill

Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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Technical specifications

Voltage / frequen ' 220-240 50 Hz

Cable type / section min.HO5W-F 3 x 2,5 mm
e

Front right Single-circuit cooking plate

Dimension

OVEN/GRILL
Main oven

Grill power consumption

" Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 / IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s

responsibility.

The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

‘ DANGER:

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained under
the appliance, we recommend that this appliance is
mounted on a solid base and that the feet do not sink
into any carpet or soft flooring.

The kitchen floor must be able to carry the weight of
the appliance plus the additional weight of cookware
and bakeware and food.

If the range is placed on a base, measures have to be
taken to prevent the appliance slipping from the base.
The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

£
E —
T E e —————
= . £ []
£ 8
E 100 mmmin ¢ ~ 100 mm i
g T E Y

e |t can be used with cabinets on either side but in
order to have a minimum distance of 400mm
above hotplate level allow a side clearance of
65mm between the appliance and any wall,
partition or tall cupboard.

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e () If acooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1, i.e.
it may be placed with the rear and one side to
kitchen walls, kitchen furniture or equipment of
any size. The kitchen furniture or equipment on
the other side may only be of the same size or
smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

Safety chain

If your product has 2 safety chains;

The appliance must be secured against overbalancing

by using the supplied two safety chains on your oven.

Fasten hook (1)by using a proper peg to the kitchen

wall (6) and connect safety chain (3) to the hook via

the locking mechanism (2).

Stability hook

Locking mechanism

Safety chain (supplied and mounted to oven)
Firmliy fix chain to cooker rear

Rear of cooker

Kitchen wall

If your product has 1 safety chain;

The appliance must be secured against overbalancing
by using the supplied one safety chain on your oven.
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Follow below steps in the picture to secure the safety
chain to your product.

Stability chain to be as short as practicable to
avoid oven tilting forward and diagonal to avoid
oven side tilting.

Cooker stability chain for cookers is not designed with
bracket engagement slot.

Installation and connection
Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.

Do not install the product next to refrigerators
or freezers. The heat emitted by the product

il increase the energy consumption of
cooling appliances.

e (arry the product with at least two persons.
e Product must be placed directly on the floor. It
must not be placed onto a base or a pedestal.

Do not use the door and/or handle to carry or
move the product. The door, handle or hinges
get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

=
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DANGER:
The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified

person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
trapped or come into contact with hot parts of
the product.
A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the data
specified on the type label of the product. The rating
plate is either seen when the door or the lower cover is
opened or it is located at the rear wall of the unit
depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

\While performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.




If a cable is supplied with the product:

312 4]

Two phase

Single phase 380/400/415V AC

220/230/240V AC

* Copper bridge (EN)

Three phase
380/400/415V AC

2.

For single-phase connection,connect as
identified below:

Brown cable = L (Phase)

Blue cable = N (Neutral)

Green/yellow cable = (E) (Ground)

Push the product towards the kitchen wall.
Adjusting the feet of oven

Vibrations during use may cause cooking vessels
to move. This dangerous situation can be
avoided if the product is level and balanced.

For your own safety please ensure the product is
level by adjusting the four feet at the bottom by

turning left or right and align level with the work
top.

Final check

1.

Reconnect the product to the mains.

2. Check electrical functions.
Future Transportation

Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

Do not use the door or handle to lift or move the
product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.
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B Preparation

Tips for saving energy
The following information will help you to use your
appliance in an ecological way, and to save energy:

Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.
Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

Defrost frozen dishes before cooking them.

Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.
For long cookings, turn off the cooking zone 5 or
10 minutes before the end of cooking time. You
can obtain energy savings up to 20% by using
the residual heat.
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Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.Do not use harsh abrasive cleaners or
sharp metal scrapers to clean the oven door
glass since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then

switch it off. Thus, any production residues or layers

will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the

oven.

Close the oven door.

Select Static position.

Select the highest grill power; See How to operate

the electric oven, page 19.

5. Operate the oven for about 30 minutes.

6. Turn off your oven; See How to operate the electric
oven, page 19

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How fo operate
the grill, page 21.

4. Operate the grill about 30 minutes.

5. Tum off your grill; see How to operate the grill,
page 21

A

> w

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite

normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly

inhaling the smoke and the smell that emits.




B How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Tips about glass ceramic hobs

e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.

e Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.

e Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.

e Do not use aluminum vessels and saucepans.
Aluminum damages the glass ceramic surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

If the diameter of the
saucepan is too small,
energy will be wasted.

Using the hobs

2

1 Single-circuit cooking plate 18-20 cm
2 Single-circuit cooking plate 14-16 cm

3 Single-circuit cooking plate 14-16 cm is list of
advised diameter of pots to be used on related
burners.
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DANGER:

Do not allow any object to drop on the hob.
Even small objects such as a saltshaker may
damage the hob.

Do not use cracked hobs. Water may leak
through these cracks and cause short circuit.
In case of any kind of damage on the surface
(eg., visible cracks), switch off the product
immediately to minimize the risk of electric
shock.

Glass ceramic hob is equipped with an operation light
and a hot zone warning indicator.

Hot zone warning indicator indicates the status of the
active zone and it remains lit after the plate is turned
off. When the temperature of the plate cools down to a
level that it can be touched by hand, warning indicator
turns off. Flickering of the hot zone warning indicator is
not a failure.

Turning on the ceramic plates
The hob control knobs are used for operating the
plates. To obtain the desired cooking power, turn the
hob control knobs to the corresponding level.

Turning off the ceramic plates
Turn the plate knob to OFF (upper) position.
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[ How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the tray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

/A

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

1 Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the oven timer to the desired cooking time;
see .

2. Set the Function knob to the desired operating
mode.

3. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven
Switch the oven timer to off position.

\When the timer is set to a certain time, it will
urn off automatically; see

Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.
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Top and bottom heating

e Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Top heating

s Only top heating is in operation. For
example, it is suitable for cakes with
bright surface and food which you
desire to have browned from the top.

Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It

is suitable for pizza and for

o subsequent browning of food from
o the bottom.

This function must be used for easy

steam cleaning as well.

Full grill

WA Large grill at the ceiling of the oven is

in operation. It is suitable for grilling

large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Turn the food after half of the
grilling time.

Using the oven clock

/' 10

([
s 20
100
90 30
40
80 0

70 80
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Starting the cooking

In order to operate the oven, you must

6 select cooking mode and the desired
emperature and set the time. Otherwise,
the oven will not operate.

1. Turn the Time Adjustment knob clockwise to set
the cooking time.

2. Put your dish into the oven.

3. Select operation mode and temperature; see. How
to operate the electric oven, page 19.

» The oven will be heated up to the preset

temperature and will maintain this temperature until

the end of the cooking time you selected.

4. Once the cooking time is over, Time Setting knob
will automatically rotate counterclockwise. A
warning sound indicating that the set time is over
is heard and the power is cut.

If you do not want to use the timer
unction, turn the knob counterclockwise
owards the hand symbol.

5. Tum off the oven with the Time Setting knob,
function knob and temperature knob.

Turning off the oven before the set time

1. Turn the Time Adjustment knob counterclockwise
until it stops.

2. Turn off the oven with the Function knob and
Temperature knob.




Cooking times table Baking and roasting

he timings in this chart are meant as a guide. 15t rack of the oven is the bottom rack.
imings may vary due to temperature of food,

hickness, type and your own preference of

cooking.
Cooking vessel Rack position Temperature (°C) Cooking time (approx. in
min

Cakes in tray Oven tray 24 .. 26 cm 170 .. 180 25 .35

Roasting tray 35..45

fmw |

How to operate the grill » Temperature light turns on.
Switching off the grill

AWARNING N 1. Turn the Function knob to Off (top) position.

Close oven door during grilling.

Hot surfaces may cause burns! Foods that are not suitable for grilling
e Turn the Time Adjustment knob counter carry the risk of fire. Only grill food

clockwise to Hand symbol when grilling. which is suitable for intensive grilling
Switching on the grill heat.
1. Turn the Function knob to the desired grill symbol. Do not place the food too far in the
2. Then, select the desired grilling temperature. back of the grill. This is the hottest area
3. If required, perform a preheating of about 5 and fatty food may catch fire.
minutes.

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

Sliced chicken 250/max 15...20 min,

depending on thickness
*1f the grill temperature of your product cannot be adjusted, the grill will work at the maximum temperature.
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surface

Wipe the glass ceramic surface (vitroceramic) with
cold water, paying attention to leave no residual
cleaning agents, and dry with a soft clothing. Residues
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may cause damage on the glass ceramic surface
when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface
(vitroceramic) should under no circumstances be
scraped with hook blades, steel wool or similar tools.
Remove calcium stains (yellow stains) with
commercially available lime remover or a small amount
of lime remover such as vinegar or lemon juice.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-hased foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without
waiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may get damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This does not affect the operation of
the product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it
towards you.




Catalytic walls
(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically
cleaned by absorbing and converting the spilled oil
(steam and carbon dioxide)

Easy Steam Cleaning

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 300 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.

3. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run at 100°C for 25 minutes.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.
They could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door
1. Open the front door (1).
2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
ressing them down as illustrated in the figure

1 Door

2 Hinge lock(closed position)
3 Oven

4 Hinge lock(open position)

During the easy steam cleaning mode,
water that is placed in the tray to soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the oven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the oven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.




4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.
Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1. Open the oven door.

Screw

Profile

Inner glass pane

Plastic slot
Take out the screw(1) with a screwdriver
Take out the profile (2) than hold up to inner glass
3).
4, (Th)en group the door again, put the glass pane (3)
to the plastic slots (4) and group the profile.

Replacing the oven lamp

DANGER:
Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains

and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

W AW =
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he oven lamp is a special electric light bulb
hat can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 12 for details. Oven lamps

can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

&

Position of lamp might vary from the figure.

©]

The lamp used in this appliance is not suitable
or household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

&

he lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as
emperatures above 50 °C.

@)

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it,

3. If your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown
in the figure and replace it.

18]

4. Install the glass cover.



B Troubleshooting

s is not a fault.

heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

Product does not operate,

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Oven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

e Might not be set to a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function ana/or temperature.

e Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace

e Aprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.

Arcelik A.S.
Karaagag Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: <BEKO LLC»
Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement, Kirzhach district, Viadimir
region, Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on rating label, which is located on
a product, namely: first two figures of serial number indicate the year of manufacture, and last two — the month.
For example, "10- 100001-05» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56 The manufacturer reserves the
right for making changes in modification, design and specification of an electric device.
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Mepen Havyanom akcnnyaTauuu NpoYMTanTe 3TO PYyKOBOACTBO nonb3oBartens!

YBaxaembli nokynatens!

Cnacubo 3a To, 4TO OTAANM NPEeSNoYTEHNE NPOJYKLMM komnaHum «Bekoy. Hapeemcs, 4To aTo
BbICOKOKAUYECTBEHHOE M3fenNe, N3rOTOBNEHHOE C NPUMEHEHWEM CaMblX COBPEMEHHBIX TEXHONOTMIA, ByeT
[EMOHCTPUPOBATL HaUNyuyLUWe pesynbTaThl SKkcnnyaraumun. [Jns aToro nepes Havyanom akcnnyataumm
BHUMATENBHO NPOYMTAIATE STO PYKOBOLCTBO W BCIO CONYTCTBYHOLLYHO IOKYMEHTALMIO W UCNONb3YITe €ro B
JanbHeMLIEM B Ka4eCTBe CrpaBoYHuKa. ECnu Bbl nepenaeTe ugenve HOBOMY BriafienbLy, nepenante emy u
PYKOBOACTBO nonb3oBatens. MpuaepkvBanTtech BCEX NPeAynpexaeHni n MHopmaLmm, CoRepaLLyxcs B
PYKOBOACTBE.

lMomHuTe, YTO JaHHOE PYKOBOACTBO NOMb30BATENS TakKe MOXET ObITb MPUMEHUMO K HEKOTOPBIM ApYTiM
Mogensam. Pasnununs mexay mogensimu 6yayT ykasaHbl B pyKOBOACTBE.

[osicHeHMs K cUMBONam

B aHHOM pyKOBOACTBE NOMb30BATENS MCMONB3YIOTCA CIIEAYHOLIME CUMBObI:

BaxxHast nHpopmaLms unm nonesHble
COBETbI M0 MCMONb30BAHMIO.

MpeaynpexaeHne o CUTyaumsix,
ONacHbIX 7151 XM3HW Nioaei 1
UMyLLECTBA.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
NOPaXeHNs ANEKTPUYECKNM TOKOM.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
noxapa.

Mpeaynpexaexmne o ropsumx
MOBEPXHOCTSIX.

B B BB A

ce Hhl
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H BaxHbie MHCTPYKLMN U NPeAyNpPeXAEHNUS MO TEXHUKE
6e30MacHOCTH 1 OXpaHe OKpyXalolen cpeabi

B naHHOM pasgene cogepxarcs
WHCTPYKLMM MO TEXHMKE
Be3onacHoCTH, KOTOpbIE MOMOrYT
BaM 130exatb TpasMm
nospexaeHwi. MNpu HecobntogeHUm
9TWX NpaBwWn BCE rapaHTUiiHbIE
0653aTenbCTBa aHHYINPYIOTCS.
OB6wwwe npaBwuna TEXHUKK
BesonacHocTH
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JTO n3aenme Moxet
9KCMIyaTUPOBaTLCS AETbMM
cTaplue 8 neT v nioabMu ¢
OrpaHnYeHHbIMU U3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMU UK YMCTBEHHBIMM
CMNocoBHOCTAMM, a Takxke
nnLUamm, He MMELLIMMI
[0CTAaTOYHOrO ONbITa U 3HAHWA,
TONbKO B TOM Cny4ae, eCnm OHK
HaxoaaTcs noa HabnwoaeHnem
NNL, OTBETCTBEHHbIX 33 UX
6e30nacHoCTb, Mnn
NPOWHCTPYKTUPOBAHbI Ha
npeamet 6e30nacHoro
MCNONb30BaHNS U3AENNA 1
0CO3HAIOT CBSI3aHHbIE C 3TUM
PUCKM.

Cnepgute 3a TeMm, 4ToObl AETU He
urpanu ¢ yctponctsom. [letu
MOTYT YACTUTb 1 0BCnyXunBaTh
YCTPOMCTBO TOMbKO NoZ,
HabnoaeHnem.

Mpnbop He AOMmKeH
MCNonb30BaTLCA NMLAMU

(BKntoYas geten) ¢
OrpPaHNYEHHBIMU PU3NYECKUMM,
CEHCOPHbIMU UK YMCTBEHHBIMM
CrnocoBHoCTAMM M
HeJOCTaTKOM OMbITa W 3HAHWA,
3a UCKIIOYEeHneM cryyaes, Koraa
MCNonb30BaHNE NPOUCXOAMUT Nog
HenocpeACTBEHHLIM KOHTPONEM
WA B COOTBETCTBUM C
yKasaHWAMM.

Cnegute 3a geTbMu, 4TOObI OHM
He urpanu ¢ npubopom.

B cnyyae nepegauu nsgenus
TPETLEMY NULY B NINYHOE
NONb30BaHME UMK B LIENAX
BTOPWYHOrO MCMOMb30BaHMA
HeobXxoanMMo Takke nepeaatb
PYKOBOACTBO NOMb30BaTENS,
HaKNenkvn n3nenus, a TaKkke
ApYrue cBs3aHHbIE C HAM
LOKYMEHTbI M KOMMOHEHTbI.

He ycTaHaBnuBanTe yCTpONCTBO
Ha KOBPOBOM MOKPbITUN.
HepocTaToyHast BEHTMRALMA
nog AHULLEM YCTPOINCTBA MOXKET
NPUBECTU K NeperpeBy
ANEKTPUYECKNX AeTanen u
npobnemam B paboTe n3genus.
PaboTbl N0 ycTaHOBKE
PEMOHTY JOMKHbI BbINOMHATLCA
TONbKO NPEACTaBUTENAMM
aBTOPU30BAHHON CEPBUCHON
cnyx6bl. MponssoguTens He



HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
NOBPEXAEHNS B pesynbTaTe
BbINOMHEHNS paboT nuuamu, He
NMEIOLLMM COOTBETCTBYHOLLEN
kBanudukauumn. 310 TaKke
MOXET NPUBECTU K
aHHYNMPOBAHWIO rapaHTuMu.
lNepen ycTaHoBKOM
BHWMATENbHO NPOYTUTE
WHCTPYKLMM.

He nonb3yntech HemcnpasHbIM
n3genuem, a TaKkke Npu Hanuumm

Ha HEM 3aMeTHbIX MOBPEXAEHUN.

MposepsanTe, 4TobbI NOCHE
KaXXZ,oro 1cnonb30BaHus
nepexnoyaTeny QyHKUUn
n3genus Bbinu BbIKITHOYEHb!.

OnekTpobe3onacHoOCTb

B cnyyae HencnpasHoCTY
crnegyet nNpekpaTuTb
aKcnyaTauuio M3aenus, noka
OHO He ByaeT 0TPEMOHTUPOBAHO
B aBTOPWU30BAHHOM CEPBUCHOM
LeHTpe. CyLlecTByeT pUcK
NOPaXEHNS ANEKTPUYECKIM
TOKOM!

3nenme MOXHO NOAKIYaTh
TOJIbKO K 323EMJIEHHON
PO3ETKE/NMHWN, HAaNPsBKEHME 1
YPOBEHb 3aLUMTbI KOTOPOW
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pa3aene

«TexHnyeckue XaPaKTEPUCTUKN Y.

Ycra HOBKY 3a3eMJIEHNA NOIHKEH
BbIMOJTHATb

KBanMULMpPOBaHHbI
cneymanuc (npu
ncnonb3oBaHuKM npudopa ¢
TpaHcopmaTopom unu be3s
Hero). Hala komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnobo
npobnembl, BO3HUKLIME
BCNeACTBME UCMONb30BaHNS
n3nenusa 6e3 3a3eMneHus,
BbIMOSTHEHHOTO B COOTBETCTBUN C
MECTHbIMW HOpMaM¥ 1
npasunamu.

Hukorga He neiTe Bogy Ha
n3genve Bo BPEMS MblITbsi!
CyLLeCTBYET pUCK NOpaXeHNs
ANEKTPUYECKM TOKOM!

MMpexae yem NpucTynatb K
YCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
06CNyXMBaHMIO, YNCTKE 1
PEMOHTY, nsgenme Heobxoanmo
OTKMOYMTb OT SNEKTPOCETM.

Bo n3bexaHne HecyacCTHbIX
CnyvaeB Npu NoBpexgeHnn
kabens NMTaH1s ero 3ameHy
[OIMKEH BbINOMHATD
NPOVU3BOANTENb, ETO CNeLManucT
Mo CepBuCY 1N 1L0, UMEtoLLee
aHarornyHyto KBanmpukawmio.
Onekrtponpubop cneayeTt
yCTaHaBnMBaTb TakuM 06pasom,
4TOObI Er0 MOXHO ObINO
NOSTHOCTbK OTCOEANHUTL OT
CETU 3NEKTPONUTaHNS.
OTCOEaANHEHNE AOMKHO
OCYLLECTBNSATLCS C NOMOLLbIO
LUTENCenbHON BUMKN UMK
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BbIKIKOYaTENS, BCTPOEHHOMO B
(OMKCUPOBAHHYI0 CETb
9NEKTPONUTaHus, B
COOTBETCTBMM CO
CTPOUTESbHBIMI HOPMaTUBaMU 1
npaBunamu.

+ 3afHas CTeHKa QyX0BOro Lukada
BO Bpemsi paboThbl CUTbHO
HarpeBaeTcs. Cnegute 3a TeM,
ANeKTpUYeckme npoBoga He
conpukacanuch ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK Kak 3TO MOXET
NPVBECTU K UX NOBPEXKAEHMIO.

+  Cnepgute 3a TeM, 4T0bbI LUHYP
NUTaHWA He Bbin 3axaT Mexay
pamon 1 AsepLen AyXoBoro
LWwkadha, U He NpoKnaablBanTe
€0 M0 ropsivMM NOBEPXHOCTSM.
B npoTuBHOM cnyyae nsonsuus
kabens MOXeT pacnnaBuTbCs,
4TO NpMBEAET K KOPOTKOMY
3aMbIKaHuo 1 noxapy.

+  Bce paboTbl C anekTpuyecknm
obopyfoBaH1eM 1 cUcTeMamu
LOMKHbI BbINOMHATLCS TONBKO
KBanMuLMpOBaHHbLIMM
cneymanucTami, 4onyLeHHbIMM
K BbIMOMHEHWO Tak1X pabor.

* B cnyvae kakoro-nnéo
NOBPEXAEHNS BbIKMOUMTE
Npnbop 1 0TCOEANHUTE €ro OT
anekTpoceTy. [ins atoro
BbIKMOUMTE 06LLMI
npefoxXpaHuTenb B OME.

+ [lpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT N
N3NNI HOMUHANbHbIE
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XapaKTeEPUCTUKN
npenoxpaHuTensd.

besonacHocTb n3genus

BHUMAHWE: [laHHoe n3pnenue un
€ro BHELLHWe YacTy
HarpeBatoTCs B npoLecce
ncnonb3oBaHus. byabte
OCTOPOXHbI, HE KacanTech
HarpeBaTesbHbIX 31IEMEHTOB.
[eten mnagwe 8 net cnegyet
[onyckaTb K AyXOBOMY LUKadyy
TONbKO NOA, NOCTOSAHHBIM
NPUCMOTPOM B3POCTbIX.

He nonb3yitecs npubopom,
Haxo4sCh Nog BO3LENCTBUEM
arnKkorons Unn nekapCTBEHHbIX
npenapaTtoB, CHKAKOLLMX
CKOPOCTb peaKLmm 1nm
HapyLUAKLLMX KOOPAMHALMIO
LBWXKEHNN.

ByabTe 0CTOPOXHbI NPy
MCNOMNb30BaHUM CINPTHBIX
HaNWTKOB B NPUroTaBNM1BaeMbIX
6ntogax. Mpu BeICOKON
TEMMNEpAType CNUPT ucnapsieTcs
W NPU CONPUKOCHOBEHMM C
rOPSYMMM NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeThbCs W Bbi3BaTh
noxap.

He pacnonaraiTe psgom ¢
npubopom
NerkoBoCnaMeHsoLLmecs
MaTepuarbl, Tak Kak BO Bpems
paboTbl ero 6okoBbIE



NOBEPXHOCTW MOTYT CUMBHO
HarpeBaTbCs.

Bo Bpems paboTbl yCTporcTBO
MOXET HarpeBaTbCsl. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacanTech
HarpeBaTesbHbIX 31IEMEHTOB
BHYTPU 4yXOBOrO LWKada.
Cnegute 3a TeM, YTOObI
BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS
ObIM NOMHOCTbIO OTKPbITBI.

He pasorpeBaiTe B JyXOBOM
LKachy NPOAYKTbI B 3aKPbITbIX
KECTSHbIX UMW CTEKNSHHBIX
BaHkax. BHyTpu BaHok MOXeT
NOBbICUTLCS AABMEHNE, UTO
npuBeaeT K B3pbIBY.

He cTaBbTe NPOTUBHM UMK
nocyay HenocpeaCTBEHHO Ha
[HO JyXOBOrO LWKada, a Takke
He KnaguTe Ha Hero
arnMUH1EBYIO (hOMbIY.
136bITO4HOE TENNO MOXET
NPWUBECTU K MOBPEXAEHNIO AHA
AYX0BOro LUKaga.

He ucnonb3aynte ans YucTku
CTEKMAHHOW ABEpLbI AYXOBOro
Lwkadha rpybble abpasnBHble
YNCTALLME CPEeLCTBA UMK OCTPble
MeTannuyeckme ckpebku, Ytobbl
He nouapanaTb NOBEPXHOCTb,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K pa3pyLeHuio CTekna.

He ucnonb3aynte ans YucTku
YCTPOMCTBA NapoO0YNCTUTENMN,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY

K MOPaXXEHMNIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM.

(MoxeT oTnnyaTbCs B
3aBMCUMOCTH OT MOAENM
nsgenus.)

MpaBunbHOE pacnonoxeHue
MPOBOJIOYHON PeLLEeTKM 1
NPOTMBHSA HA HANPABASOLLMX
[pOBOMOYHYIO peLLeTKy nunu
NpOTVUBEHb CReayeT NPaBMibHO
yCTaHaBMMBATb Ha
Hanpasnsowye. BcrasbTe
MPOBOJIOYHYIO PeLLEeTKY Urn
NpOTUBEHb MEXAY 2
HanpaBnSOLMMI 1 NPOBEPbLTE,
YCTOMYMBO NN AEPKUTCS
peLleTKa Unm NpoTUBEHb (CM.
PUCYHOK). TOMbKO NOCne 3TOro
MOXXHO KNacTb Ha HUX NPOAYKTbI.
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LuKachoM, ECIIN CTEKMNO B
nepegHen aepLe NoTpeckanoch
W BbIHYTO.

*  PyyKka gyxoBKu He
npegHasHayeHa ans CyLKu
nonoteHey. Ecnv gyHKums
rpuns BKNKOYEHa, a ABepua .
OTKpbITa, He BeLlanTe
NonoTeHUa, nepyaTku n gpyrme
TPSNUYHbIE U3OENMS.

+ [lomeLLas NpoayKTbl B ropsymnmn
AYXOBOW WKa® 1nu BbIHUMAA UX
0TTYyZa, 0bs3aTensHo
NoJSb3yNTECH TEPMOCTONKNMM
pyKkaBuLamu.

+ Tlonoxwute Bymary ans .
BbICTUNAHUS NEKAPHbIX (hOpPM B
FOPLUOK A1 BapKM UMK Ha
NPOTUBEHb, PELLETKY U T.4.

BMeCTe C NpUroTaBiMBaeMbIMM
NULLEBLIMW NPOAYKTaMU, 1
noMecTuTe BCE B

npeaBapuUTeNibHO HarpeTyto nevb.
Ynanute usnuwku 6ymar,
BbICTyNaroLLmMe 3a npeaenl
NPOTUBHS UMK ropLUKa, YTOObI

OHW He CMOrM conpuKacaTbCsl C
HarpeBaTeslbHbIMW 3flEMEHTaMK.
He ncnonbayite bymary ans
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BbICTUNAHUS NEKAPHBIX HOPM,
paboyas Temnepatypa KOTOpou
HWXe Temnepatypbl B neyn. He
knagute bymary
HenocpeACTBEHHO HAa OCHOBaHWE
neym.

BHUMAHWE: Mepen 3ameHon
namnbl y6eanTech, YTo LHYP
NUTaHWa Npubopa OTKIKYEH OT
CeTW UNW YTO NpepbiBaTENb
Lienw BbIKMoYEH, YToObI
n3bexatb NopaxeHms
9NEKTPUYECKIM TOKOM.

Mpunbop He cneayeTt
yCTaHaBnmBaTth 3a
[eKopaT1BHON ABepLen,
MOCKOJIbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K neperpesy.

Mpubop cnegyet ycTaHaBnMBaTh
npsiMo Ha non. He
ycTaHaBnmBanTe npubop Ha
NOACTaBKY MW CTOWMKY.
BHUMAHWE: Mpu
NPUrOTOBIIEHNM MM C XUPOM
WY MacnoMm He oCTaBnsmnTe
BapOYHyto naHesb 6e3
NPUCMOTPA, NOCKOSIbKY 3TO
MOXET NPUBECTU K BO3rOPaHMIo.
Kateropuuecku SAMNPELLAETCA
racuTb Takoe nnams BOAOM;
crneayert BbIKTHOYMTb YCTPOMCTBO
W HaKpPbITb OFOHb, HANPUMED,
KPbILUKOW MUIn
NPOTUBONOXAPHbLIM MOKPLITUEM.
OCTOPOXHO: 3a npoueccom
NPUrOTOBIEHMS NNLLM



HeobxoanMmo cneauTb. 3a
KpaTKOBPEMEHHbIM MPOLECCOM
NPUrOTOBIIEHNS NN
HeobxoanMo cneamTb
NOCTOSIHHO.

BHUMAHWE: OnacHocTb
noxapa: He XpaHuTe NpeaMeThl
Ha KOH(OpKaX.

BHUMAHWE: Ecnu noBepxHOCTb
TPECHYNa, BbIKTOUMTE
YCTPOMCTBO BO M3bexaHune
NOpaXeHNs ANEKTPUYECKUM
TOKOM.

Ecnu cTekno anekTponnuTbl
pasbunocs: HesameanutensHo
BbIKIKOYNTE BCE FOPENKN 1
9NEeKTPUYECKMe HarpeBaTenbHble
9NEMEHTbI, @ TaKKe OTKIYNTE
YCTPOWCTBO OT 3M1eKTpoceTH. He
NpuKacamTech K NOBEPXHOCTM
ycTponcTea. He ucnonbaynte
YCTPOWCTBO.

KOHCTpyKUMSt aHHOro
YCTpPOWCTBA He
npegycmaTpuBaeT ynpasneHue
MM C NOMOLLbK BHELLIHETO
Taumepa Unm OTAeNbHON
CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOTO
ynpaenexus.

Cnepgute 3a TeM, YToObI AHO
nocyapl 1 NOBEPXHOCTb
KOHGOOpKM Bbinn Cyxmmu, Tak Kak
nocyaa MoxeT NoanpbIrMeath
nog AaBneHnem napa, KoTopbIn

obpasyeTca npu HarpeBaHWu
BMaXHbIX NOBEPXHOCTEN.
BHUMAHWE: WUcnonb3aynte
TOMNbKO 3aLMTHBIE OrpaXaeHUs
ANS KT, pa3paboTaHHble
NPOVN3BOANTENEM BaLLETO
KyXOHHOro 060pya0BaH1s niu
yKasaHHblE NPOMU3BOAMTENEM B
PYKOBOACTBE NOMnb30BaTeNs
BaLLero 0bopyaoBaHus kak
noaxodsilme Ans Hero, nubo xe
3aLUNTHbIE OrpaXaeHus,
BCTPOEHHbIE B BaLLE KyXOHHOE
obopyfoBaHne NpoOM3BOAUTENEM.
cnonb3oBaHue
HECOOTBETCTBYHLUMX 3aALUMTHBIX
OrpaxaeHnin MOXeT NPUBECTY K
Hec4acTHOMY Ccryyato.

[ns obecneyeHns noxapHom
BesonacHoCcTn n3genus
cobntogainTe HuxeykasaHHble
npasuna.

Y6eautech, YTO BUIIKA NMNOTHO
BCTaBreHa B PO3ETKY U He
NCKPWT.

3anpellaeTcs ncnonb3oBaTb
NoBpEXAeHHbIN G0
obpe3aHHblil kKabenb, a Takke
YATMHNTENb; MOXHO
Nosib30BaTbCA TOSLKO
OpUrMHanbHbIM kabenem.
Ybeautech, YTO B po3eTke, K
KOTOPOII NOAKMIOYAETCS N3aenue,
OTCYTCTBYHOT XWNAKOCTb MK
Bnara.
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licnonb3oBaHMe No Ha3HAYEHMIO

[laHHoe n3penwue
npegHas3HaveHo UCKMOYMTENBHO
Ans 6bITOBOrO UCNONb30BAHMS.
3anpelyaeTtcs ncnonb3oBaTb
Npnbop B KOMMEPYECKMX LIENSIX.
OCTOPOXHO: OaxHoe
n3genue npegHasHavyeHo
NCKIKOYNUTESNTBHO AN
NPUroToBNEHNS Ny, Ero
3anpeLleHo 1cnonb3oBathb Ans
OPYruX Lenei, Hanpuvep, ans
oborpeBa nomeLleHus."
Vanenwve He cnepyeT
NCnonb30BaTh C LieNbto
HarpeBaHusi Tapenok noa
rPUeM, CyLLKW NOSIOTEHEL, 1
NOCYAHbIX NONOTEHEL, MyTeM
pasBeLUVBaHNS UX Ha pydkax, a
TaKke 4ns oborpesa
NOMELLEHNS.

lMpon3BoanTENb HE HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3
NOBPEXAEHNS B pesynbTaTe
MCNONb30BaHNUS M3AENNs He Mo
Ha3HaYEHMIO Un
HenpaBMIbHOro obpaLLeHns ¢
HUM.

[lyxoBo# LwKa MOXHO
ncnonb30BaThb ANs
pa3MopaKmMBaHusi, BbiNeKaHus,
XapeHMs 1 NPUroTOBNEHNS
NPOAYKTOB Ha rpune.
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besonacHocTb AeTen

BHUMAHWE: JoctynHble Yactu
npubopa MoryT CUbHO
HarpeBaTbCs Npu
ncnonb3oBaHun. He gonyckante
K HUM JeTen.

YnakoBOYHble MaTepuansi
onacHbl Ans aeTen. XpaHute
yNakoBOYHbIE MaTepmarnsl B
HeJOCTYNHOM AN151 AeTeit MecTe.
YTUnusmnpynte Bce ynakoBoYHble
MaTepuarbl B COOTBETCTBUM C
HOpMam¥ Mo oxXpaHe
OKpyXatoLLen cpeabl.
OnekTpuyeckoe 0bopyaoBaHme
NpeacTaBNAT ONacHOCTb Ans
aeten. Bo Bpems pabothl
AYX0BOrO LUKadha He aonyckante
K HEMY [ieTel, a Takke He
paspeLuanTe UM nrpatb C HUM.
He pa3meLuante Hag npubopom
npeameTbl, KOTopble 4eTH MOryT
nonbITaTbCa 4OCTaTh.

He cTaBbTe Ha OTKPLITYHO
ABepLy TaxXenble npeaMeThl 1
He No3BONANTE AETAM CaanThCS
Ha Hee, [lyxoBou LUKadg MOXeT
nepeBepHYTLCS, a Takke MOoryT
BbITb NOBPEXAEHbI NETNN

nBepLibl.



Ytunuzauus cTaporo usgenusa

Coortsetcteue flupektuse EC 06 ytunusaumm
3NEKTPUYECKOr0 U ANEKTPOHHOro 060pyA0BaHUA
(WEEE) n yTunu3aums Bbiwezwero u3
ynotpe6neHusi o6opyaoBaHus:

B

—_—
[JanHoe u3penue cootBeTcTByeT [Aupektnse EC 06
YTUNU3aLMN 3EKTPUYECKOTO W ANEKTPOHHOTO
obopygosanus (2012/19/EU). larHoe u3penue
MMEET MapKVPOBKY, YKa3bIBaIOLLYHO Ha yTUNU3ALNID
€r0 KaK 31TeKTPUYECKOTO 1 3TIEKTPOHHOIO
obopynosanust (WEEE).
370 M3aenve NponN3BEeAEHO N3 BbICOKOKAYECTBEHHbBIX
[O€Taneil 1 MaTepnarnos, KOTopble Noanexat
MOBTOPHOMY WCMOMb30BaHNIO 1 nepepaboTke.
MMoaTomy He BbIOpacbiBailTe U3AENME C 0BbIYHBIMM
ObITOBBIMM OTXOZ]AMU NMOCHE 3aBEPLLEHNS ET0
akcnnyatauuu. Ero cnepyeT caatb B
COOTBETCTBYHOLLMIA LIEHTP MO YTUNM3aLMN
3MEKTPUYECKOrO U SNEKTPOHHOTO 06opyaoBaHus. O
MECTOHaXOXAEHUM TaKMX LIEHTPOB Bbl MOXETE
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax BracTu.

CooteetctBue upektuse EC 06 orpaHnyeHum
cofepxaHus BpeaHbIx BewecTs (RoHS):
MMprobpeTeHHOE Bamu U3pene CoOTBETCTBYET
Iupektuee EC o npaBunax orpaHnyeHns
cofepxanus BpeaHbix BeecTs (2011/65/EU). Oxo
He COOEPKUT BPEeHbIX W 3anpeLLeHHbIX MaTepuaros,
yKa3aHHbIX B [lupekTuse.

YTunusauml ynaKoBO4YHbIX MaTepuanoB

*  YnakoBOYHble MaTepuarbl OnacHb! Ans AeTen.
XpaHuTe ynakoBOYHbIE MaTepuansl B
6e30nacHoOM 1 HeIOCTYNHOM ANs feTen
MecTe.YNnaKkoBo4Hble MaTepuarbl U3aenus
WM3rOTOBIEHbI U3 MATEPMAsIoB, NOAJIEXKALLMX
BTOPUYHOI NepepaboTke. YTUNnnpyite ux
COOTBETCTBYHOLLMM 00Pa30M M COPTUPYITE
COrNacHO MHCTPYKLMIA MO 0BpaLLeHmio ¢
0TX0famu, NoanexalLMmi BTOPUYHON
nepepaboTke. He yTunmaupyiite nx BMecTe ¢
00bIYHbIMU ObITOBBIMM OTXOAAMM.

11/RU



Pl O6ume cBepenms
0630p

Asepua

Pyuka nsepupl

HwxHss YacTb
[MpoTnBeHb
lpoBonoyHas peLLeTka

G BN -

MaHerb ynpasneHus

KpbiLuka kOHOpKM

Namnouka

HarpeBatenbHbli 3NeMeHT rpuns
MoroxeHus nonok

1 2 3 4
1 CurHarnbHas namnoyka

2 OpHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa [lepeaHsis
nesasi

3 OpHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa [lepeaHsis
npa.as

4 OpnHoOKOHTYpHas 30Ha Harpesa CpeaHsis
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6 7 8
Pyyka BbiBopa yHKUMM
Namnoyka TepmocTata
Pydka Tepmoctata
MexaHun4eckuit Tanmep



CopepxaHue ynakoBKu

3nenve KOMNNEKTyeTca pasnnyHbIim
HaGOpOM OONONHUTENBHbIX
I'IpVIHa,EI,J'Ie)KHOCTeVI B 3aBMCUMOCTHK OT
Moaenu. HeKOTOpre [ONONHUTENbHbIE
NPUHaANEXHOCTU, ONUCaHHbIE B PYKOBOACTBE
none3oBaTena, B KOMNNEKTE 3T0ro nsgenua
MOryT OTCYTCTBOBaTb.

N —

PykoBogcTBO nonb3oBarens

CraHgapTHbIN NPOTUBEHb

[NpegHasHayeH Ans BbINEYKW U3Oenuin U3 TecTa,
pa3MopaXmBaHns 3aMOPOXEHHbIX NPOLYKTOB
XapPEHWs NPOAYKTOB HONMBLUMMM KyCKaMU.

PeweTtka

lMpeaHasHaueHa Anst KapeHus, a Takke ans
pa3MeLLeHNst NPOLYKTOB Ha HyXHOW Moske npu
BbINEYKE, )KapeHUM UIu NPUroTOBIEHNN B
copmax.

MpaBunbHOE pacnonoxeHne NPOBOIOYHON
PeLLeTKM Ha BbIABWKHLIX HANPABNAOLWMUX
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
Bnarogaps Hannumio BbIABUKHbIX
HanpaBMALLMX MOKHO NErko yCTaHaBMBATL W
BbIABUraTh MPOTMBHU W MPOBOMOYHYH PELLETKY.
[Mpw ycTaHoBKe MPOTUBHEN MM NPOBOINOYHON
PELLeTKV CcrieauTe 3a TeM, 4Tobbl kKpast
NPOTMBHS U PELLETKM ONUPaninck Ha
LUTLIPBKY, PACNONOXEHHbIE HA 3aAHEN YacTy
BbIABVXHBIX HANPaBISOLLMX.
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TexHu4eckue XapPaKTepUCTUKn
OBLME CBEQEHUA

220-240 50 T

M. HOSVV-F 3% 2,5 um
BAPOYHAS AHETTb

1200 Br

DYXOBKATPUIIb

Knacc 3awmthbi -1
CreneHb 3awuThl IP 44

#  OcHOBHble cBefeHust [laHHble Ha NacropTHO Tabnuyke SHePronoTpebnerns SNEKTPUYECKIX [IyXOBbIX
WwkacoB NpuBeaeHbl B cOOTBETCTBUM cO cTanaapTom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3tn paHHble
onpefeneHbl Npu CTaHAAPTHON Harpy3ke C (OyHKLNSMM HIBKHETO-BEPXHETO HArpeBaTeNbHOMO SremMeHTa
VNN HarpeBa C NOMOLLbK) BEHTUAATOPA (MpK Hanm4mn).
Knacc sHepreTuyeckomn aghekTMBHOCTW ONpeseneH B COOTBETCTBUN C NPUBEAEHHBIMU HIDKE
NpyUopMTETaMM B 3aBUCUMOCTM OT HANMWYMS UMM OTCYTCTBUS COOTBETCTBYIOLLMX (DYHKLMIA B M3genum. 1 -
[pUroTOBNEHME C BEHTUNSTOPOM - 3KOHOMWYHBIN peXMM, 2 - MeaneHHoe NpuroToBneHne B
TypBopexume, 3 - Mpurotoenexme B Typbopexume, 4 - HarpeB CBEPXY 1 CHU3Y C BEHTUNATOPOM, 5 -
Harpes cBepxy u cHuay.
«JTUKETKA IHEproapheKTMBHOCTH NpeCcTaBNEHa Ha MPOAYKTE»

Mpy ycoBepLLEHCTBOBaHMN KadecTBa 3HaueHws, YkasaHHbIE Ha STUKETKaX n3nenvs

MPOZYKLMM TEXHUYECKME XapaKTEPUCTHKM MMM B CONPOBOAMTENLHOM AOKYMEHTALMM,

MOryT BbiTb M3MEHEHbI 663 nomyyeHs! B NaBopaTopHbIX YCrIoBUAX

NPe/BaPUTENBLHONO YBEAOMIEHNS. COFMIACHO COOTBETCTBYIOLLMM CTaHAAPTaM.

31U AaHHbIEe MOTYT ObITb MHBIMM B

‘m”ﬂm‘ﬁpau“” B AaHHOM pyKOBOACTBE 3aBUCUMOCTY OT YCTIOBMIA SKCNyaTaLum

SBMAIOTCA CXEMATUYHLIMUA 1 MOTYT HECKOMBKO W3enus.

OTNMYATLCA OT KOHKPETHOTO M3aenks.
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YcTaHoBKa

Mpubop [oMmKeH ycTaHaBNMBaTLCA
KBanuMLMPOBaHHbLIM CMIELMANMCTOM B
COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLMMM HOPMaMK 1
npasunamu. B NpoTMBHOM Cryyae rapaHTus
aHHynupyetcs.MponssoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 32 NOBPEXEHNS B pe3ynbTaTe
BbINONHERWS paboT NuLamMu, He UMEIOLLMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBannmkaLmm. 3T0 MOXET
NPYBECTY K aHHYTIMPOBaHMK) rapaHTum.

MoaroToBka MecTa yCTaHoBKM,
aMeKTPUYECKOro 06opya0BaHNs
oGecneynBaeTcs nokynatenem.

OMACHO:

BbIToBOM NpUbOP CreayeT ycTaHaBnMBaTh B
COOTBETCTBMW CO BCEMU MECTHBIMU HOpPMaMu
MO NOAKIOYEHWIO ra30BOro W/unu
3MeKTpUYecKkoro 06opyaoBaHus.

OMACHO:

lpexpe Yem npucTynaThb K yCTaHOBKe,
BIM3yanbHO NPOBEPbTE OTCYTCTBUE BHELUHMX
[edeKToB Lyx0BOro Wkada.

[Mpn Hannuum fechekToB He yCTaHaBNUBalTe
ero. MoBpexaeHHble anekTponpubopb!
npescTaBnatoT coboit yrpo3y Ballei
BesonacHocTu.

HO Hayvana yCTaHOBKU

[ins Toro YToObI 00ECNeYUTb HanMune HeoBXOAUMBIX
3a30POB AN LMPKYNsiLvy BO3ayxa Nog NnTom,
PEKOMEHIYEM YCTaHaBNMBaTh €e Ha TBEPIOM
OCHOBaHMM TaK, YToBbI HOXKM He NOrpyxanuch B
KOBEP WIN MArKOE HarnosbHOe MOKPbITHE.

KyXOHHbI Non JOMKeH BbiAepXmMBaTh BeC Npnbopa ¢
y4eTOM BECA NOCY bl 1 MPOAYKTOB.

o

P

400 mm min,

[

100 mm min

(*) 750 mm min

Ee MOoXHO ncnonb3oBath € KyXOHHBIMM
Lkadhamu ¢ 06enx CTOPOH, OfHaKO cneayeT
0CTaBUTb CBOBOHOE MPOCTPAHCTBO MUHUMYM
400 Mm Hap ypoBHEM KOH(IOPOK, a Takke
6okoBoe CBOBOAHOE NPOCTPAHCTBO HE MEHeE
65 MM MeXay NnUTOI 1 CTEHOW, NEPETOPOMKON
WK BbICOKMM KYXOHHBIM LUKadhoM.

MnuTa MOXET TaKkke CTOATb OTAEMNbHO.
ObecneybTe CBOGOAHOE PacCTOSHUE HE MeHee
750 MM OT NOBEPXHOCTM MINTBI A0
MOBEPXHOCTEN Haf Hel.

B cnyyae ycTaHOBKM HagNAUTHOIO
BO3JYX00UMCTUTENS COBNIOAANTE MHCTPYKLIMM
€r0 NPOM3BOAMTENS B OTHOLLEHWM BBICOTbI
MOHTaXa yCTpoicTBa (MuH. 650 Mm).

370 YCTPOICTBO COOTBETCTBYET TPEBOBAHUSAM K
npubopam knacca 1, 1 ero MoXHoO
yCTaHaBnMBaTh TaK, YT00bI 3aAHSASA U OfHa U3
OOKOBbIX CTEHOK MPUMBIKANM K CTEHAM
MOMELLEHNS, CTEHKAM KyXOHHbIX LUKapuMKOB
1N BbITOBLIX NPUOOPOB NGO BbICOTHI.
KyxoHHas mebenb unv 6biToBble Npubops,
NPUMbIKAKOLLWE C APYFON CTOPOHbI, JOIDKHbI
ObITb He BbilLE Npubopa.

Bcs kyxoHHas mebenb, psioM ¢ KOTopoit
yCTaHaBNMBAETCH YCTPONUCTBO, JOIMKHA BbITh
TepmocToitkoi (He mexee 100 °C).
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MpepoxpaHuTenbHas Lenb

Ecnu uzgenue ocHaweHo aByms
npegoXpaHUTENbHbIMK LiensamMu(2);

[ns obecneyernst yCTORYMBOCTI M3LENKs ero
HeobX0MMO 3aKPENUTL C MOMOLLBI0 ABYX
NpenoXpaHNTENbHbIX LiENen, BXOASLLMX B KOMMIEKT
MOCTaBKM.

C nomoLLbo COOTBETCTBYHOLLETO Atobens
ycTaHoBUTE Kptodok (1) B CTeHe kyxHu (6), a 3atem
NOACOENHUTE NPeOXpaHUTENBHYIO Liemb (3) K
KPIOYKY C MOMOLLIbIO kapabuHa (2)

1 Kptouok

2 KapabuH

3 lMpepoxpaHuTenbHas Lenb

4 [MpoyHO 3akpenuTe Lienb C 3aHel CTOPOHbI
NANTbI

5 3apHsis CTOPOHa NANTI

6 CTeHa KyxHu

Ecnu nagenue ocHaleHo ogHom

npegoxpaHuTensHon uenbto(1);

[ns obecneyernst yCTORYMBOCTI M3LENKs ero

HeobX0AMMO 3aKPENUTL C MOMOLLBIO BXOASILLEN B

KOMMIEKT MOCTaBKM NMPELOXPAHUTENBHON Lieni Ha

JYXOBOM LuKaghy.

CnepnyiiTe yka3aHUsIM Ha PUCYHKE HIDKE AN

KpENneHns NPeAoXpaHUTENbHON Lenu K U3Aeniio.
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MpenoxpaHuTenbHas Lerb 4OMmKHa BbiTb kak

9 MOXHO KOPOYE, YTOBbI UCKNIOUMTD
ONpOKMabIBaHUE M3LENKUS KaK Brepes, Tak 1
B CTOPOHY.

B KOHCTPYKLMKM NpefoxpaHnNTENsHOM Lienu Ans
NAUTBI HET THe3fa ANs Kpennexust ckobbl.
YcTaHoBKa u nogknrveHue

MMpubop creayeT ycTaHaBnMBaTh U NOAKMOYATH B
COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLMMM HOPMaMK 1
npasunamm.

He yctanaBnuBaitTe usgenue psinom ¢
9 ONOAMMBHUKOM WU MOPO3WTBHON KaMepoil.

MockonbKy Lyx0BOW LuKad u3nyyaeT Tenso,

X0onoaunbHUKM ByayT noTpebnsaTh GonbLue

ANEKTPOIHEPTUN.

¢« TlepeHocuTb NprbOpP JOMKHBI HE MEHEE ABYX
YernoBex.

«  Tpubop cnepyeT ycTaHaBNMBaTL NPSIMO Ha MO,
He ycTanasnuBaiite npubop Ha NoACTaBKM.

He nepemelLaiite ycTponCTBO, AepXach 3a

BEpLLY Wunu 3a pyuKky aBepusl. sepua,
pyyKa unu NeTnn MOTyT NOBPEANTLCS.

MopxknioyeHne K aneKTpoceTy

[MopkntovanTe n3nenue K po3eTke Unu fIMHUN ¢
3a3eMIeHNeM, 3aLUMLLEHHON MUHMATIOPHBIM
ABTOMATMYECKWM BbIKIIOYaTENEM C
COOTBETCTBYHOLLMM HOMUHAIOM, KOTOpbIiA yKa3aH B
Tabnuue « TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKNY.
YCTaHOBKY 3a3eMNeHNst AOMKEH BbIMNOMHATL
KBanuULMPOBAaHHLIN 3MEKTPUK (Mpy
MCMONb30BaHNM U3AENUS C TPaHCHOPMATOPOM UnK
6e3 Hero). Halua komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a yLLepb, NOHECEHHbII
BCELCTBUE UCMOMNb30BaHNs u3aenus be3



3a3eMieHna, BbINoHEHHOro B COOTBETCTBIM C
MECTHbIMWU HOpMamu 1 npasunamun.

OMACHO:

lMozknioyenue npubopa K anekTpoceTn
ZIOMKEH BBINOMHSATL KBannhULMpOBaHHbIN
CneLmanucT, MMetoLLMiA NpaBo Ha
BbINONHEHWE Taknx paboT. FapaHTUIHbIN
NepUOA HauMHaeTCs TONbKO nocre
NpaBUIbHON YCTaHOBKY.

[pon3BoaMTEND He HECET OTBETCTBEHHOCTY
3a NOBPEXAEHNs B pe3yrbTaTe BbiNONHEHMS
paboT nuLamu, He UMeroLLIMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBaNMdUKaLmm.

MoakntoyeHmne Kabens nuTaHNA

[py1 MOHTaXe NPOBOAKM HE0OX0AMMO
cobntofaTh HauuoHanbHbIe/MeCTHbIe
9MEKTPOTEXHUYECKIE NPaBIUNA U HOPMbI, @
TaKkke MCMonb3oBaTh COOTBETCTBYIOLMNE
PO3ETKM/LUTENCEMbHbIE BUMKA W BUMKY A5
AyX0BKM. B cryyae ecnu npeenbHble
3HaYeHNst MOLLHOCTM NPOAYKLNM NPEBbILLAIT
AOMYCTUMYIO Harpy3Ky Ha BUIKY W PO3eTky,
u3penue [OMKHO BbiTb NOAKMIOYEHO Yepe3
CTaLMOHapHOE SMeKTpUYecKoe
obopypoBaHue Hanpsmyto 6e3
WCMOMb30BAHMS BAMIKW 1 PO3ETKA.

OMACHO:

LLIHyp nuTaHusi He AOMKeH BbiTb caaBmeH,
W30THYT UMK 3aXaT, @ Takke HEe OIKeH
comnpuKacaThbCs C HarpeBaloLuMnUCs
KOMMOHEHTaMu u3aenus.

3ameHy NOBPEXAEHHOTO LUHYpa NUTaHNs!
LOMKEH BbINOMHSATL KBannhULMpOBaHHbIN
anekTpuK. B npoTmBHOM Criyyae 310 MOXET
NPUBECTY K NOPXEHMIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHMI0 UK
BO3ropaHmio!

[NapameTpbl 3NEKTPUYECKON CETU LOMKHbI
COOTBETCTBOBATb aHHbIM, yKadaHHbIM Ha
nacnopTHon Tabnuuke npubopa. MacnopTHyto
Tabnuyky MOXHO YBUAETL NGO NPK OTKPLITON
ABEPLE UNK HKHEN KpbILLKe, b0 Ha 3aHel
CTeHKe npubopa, B 3aBUCUMOCTM OT TUNa npubopa.
LUHyp nuTaHns npubopa JOMKEH COOTBETCTBOBAT
napameTpaM, yka3aHHbIM B TabnuLe "TexHnyeckue
XapaKTePUCTHKK",

ONACHO:

[Mepen BbINOMHEHWEM Kakux-nnbo
ANEKTPOMOHTAXHbIX PaBboT OTKMIoUUTE
npubop OT 3NEKTPUYECKON CETH.
CyLLecTBYeT pUCK NOpaxkeHus
3NEKTPUYECKUM TOKOM!

1. Ecrv HeT BO3MOXHOCTM YCTAHOBUTD
aBTOMATUYECKMIA BbIKIIOYATENb Ha BCE KOHTAKTBI,
TO B COOTBETCTBUM C AnpekTBamm MOK
creayeT UCTonb3oBaTh A4S NOAKMIOHEHMS
pasMbIKaTeNM C KOHTaKTHbIM 3230pOM He MeHee
3 MM (NnaBkue NpefoXpaHUTENK, 3allLnTHbIE
ceTeBble BbIKMoyaTenu, 3amoikatenv). Mecto
MOAKIIOYEHNS! AOIKHO HaXOAMUTLCS PSAOM C
npubopoM, HO He Haa nnMTon. HecobnoaeHne
3TUX YKa3aHuii MOXeT BbI3BaTb NPobnems! B
NpoLiecce aKCnyaTaLum, a Takke NPUBECTH K
aHHYNMPOBaHMKO rapaHTM Ha Npubop.

B kauecTBe 10NONHUTENbHO Mepbl 6e30MacHOCTM

PEKOMEHIYETCS UCTIONb30BaTh YCTPONCTBO

3aLLMTHOIO OTKITHHEHNS.

MoakntoyeHue Kkabenem, npunaraeMbIM K

npubopy
3 4]
L2

HAByxchasHas ceTb
380/400/415 B nepem. Toka

OpaHochasHan ceTb
220/230/240 B nepem. Toka

* MepHas nepembluka

3l

TpexchasHas ceTb
380/400/415 B nepem. Toka

2. WHCTpyKumMA no NogKmioyeHuo K ofHodasHom
3NEKTPUYECKON CETU.

*  KOpWuHEBbIN NpoBog = L (dhasa)

*  cuHui npoeog = N (HenTpans)
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« Xeno-seneHbii nposor = (E) & (somns) * Yr06bl MPOBOTIONHAS! PELLIETKA 1 POTUBEHD,

+  [pRIBMHSTE NPUBOP K GTEHE KyxHK, KOTOPbIE XPRHSTCH BHYTDU AYXOBKM, He

+  PerynMposaHne HOKeX AyXOBKH MOBPEMNM 1BEPLYY, NOMECTUTE C BHYTPEHHEI!
i HEMVAM BMBPALH MOCYA BO BPEMS CTOPOHbI JBEPLbI KAPTOHHYIO MOIIOCKY BPOBEHb
MPUrOTOBNEHIS MOXET CABUraThCS. [nst ¢ npotuBHAmy. MpykpenuTe ABEpLY AyX0BOro
PENIOTBRALLEHI ONACHBIX CATYALN Kacha K GOKOBbIM CTEHKAM KIEMKOT JIEHTOM.

HeoBX0MMO, YTOBLI NPUBOP CTOST POBHO U * He nonumarire n He nepensyraiite Ayxosoi
uKah, AepKach 3a ABEpLY WK 3a pyuKy

yCTOM4MBO.
B Liensix 6e30MacHOCTH, BbIPOBHSTE NpUBOP C ABEPUb!.
MOMOLLbI0 4 perynmpyeMblx HOXEK HOXKM. [ina He pasmelyaiite Ha npubope Hukaknx
3T0ro I'IOBOpal-WIBaVITe WX BI1eBO W BMNpaBo Ao NpPeAMETOB 1 HE CTaBbTE €ro BEPTUKANLHO.
TEX Nop, noka npubop He ByeT POBHO CTOSATL
Ha CTONeLIHNLE. OcMmoTpuTe NpUBop CHapyXW Ha npeaMeT
OxoHyaTenbHas nposepka BO3MOXHbIX NOBPEXAEHHI NpH
1. BkntouuTe npubop B CeTb. PaHCTIOPTUPOBKE.
2. [poBepbTe, paboTaKT K ANIEKTPUYECKNE
KOMMOHEHTB!.

J]nﬂ Oyaywei TpaHCNOPTUPOBKU
CoxpaHuTe OpuUrMHanbHY YNakoBOUHYH
KopoOky 1 nepeBoanTe Npnbop B Hell.
CnepyiiTe yka3aHusIM, HaHECEHHBIM Ha
ynakoske. Ecnv opuruHanbHas ynakoBoyHas
kpoOka He COXpaHurach, 3aBepHUTE U3aenve B
ny3blpyaTyto YNakoBKy UK NOMeCTUTE B
MIOTHbIN KApPTOH. HaaexHo 3akneiTe Kneikomn
TEHTON.
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Bl NoaroToBka k akcnnyarauuu

PeKOMeHAaLIVIVI Nno 3KOHOMUU
ANEKTPO3Hepruu

3TI peKoMeHaaLMM MOMOTYT BaM UCTIONb30BaTh
nanenme SKOMOTMUYECKN YACTLIM CTIOCOBOM 1
OKOHOMMTb 3IEKTPOSHEPIMIO.

Vicnonb3yiiTe B AyX0BOM LUKagpy TEMHYIO Uim
3ManupoBaHHyH Nocyy: 3T0 NO3BONUT
yRyYwmTh TEnnonepeaasy.

[MporpeBaitTe Ayx0BOW LUKad nepeq
NPUrOTOBIEHWEM MWLLW, ECTIN 3TO
PEKOMEHYETCS B PYKOBOACTBE NOMb30BaTENs
WK B MHCTPYKLMSIX MO NPUrOTOBMEHMIO
NpOAYKTOB.

Bo BpeMmsi NpuroToBneHust Nny He
OTKpbIBaNTE ABEPLY AYyXOBOTO LUKadha CrMLIKOM
yacTo.

[o BO3MOXHOCTM CTapanlTeCh rOTOBUTL B
DYXOBOM LUKadpy HECKOMbKo 6oz
OJHOBPEMEHHO. Mpu NPUrOTOBNIEHNM NULLM Ha
PeLLeTKy MOXHO YCTaHaBNMBaTb N0 [1BE
€MKOCTM C NpoayKTamu.

[oToBbTE Ortofa 0aHO 3a Apyrum. [lyxoBoi
wkad yxe Oyaet nporper.

[nst 3KOHOMUM SMEKTPOSHEPTIM MOXHO
BbIKITKOYATb AYXOBOW LUKA( 38 HECKOMBKO
MUHYT 10 OKOHYaHMS! NpUroToBNEeHMs broaa.
He oTkpbIBaiTe ABEpLYy OyXOBOro Wkada.
Pa3mopaxuBalite 3aMOPOXeHHbIe MPOAYKTI
neper NPUroTOBIEHUEM.

['oTOBbTE NULLY B 3aKPbITON Nocyae. Mpu
NPUrOTOBIIEHWM B OTKPLITON NOCyae
3HepronoTpebreHe MOXET BO3PpacTy B 4 pasa.
Bbibupaiite KOHGOPKY COOTBETCTBEHHO
pa3mepy fHa nocyabl. O6s3atenbHo
BbIGMpaiiTe NOCYAY COOTBETCTBEHHO 0OBEMY
npurotonsieMoro 6rioaa. Yem Gorblue 06bem
NOCYAbI, TEM BbILLE 3HEPrONoTPEONEHME.

[ns NpUroTOBNEHMS ML Ha 3NEKTPUYECKMX
KOHEDOPKax MCMomnb3ynTe Nocyay TONbKO C
NAOCKUM [IHOM.

Mocyna ¢ ToncTbIM JHOM Nyulle NPOBOAUT
TENo, 4YTO NO3BONSIET HA TPETH COKPATUTH
noTpebeHne SHePIun.

Pa3mep nocyzbl AOMKEH COOTBETCTBOBATL
pa3mepy 30H Harpesa. He cnepyet
WCMonb30BaTh NOCyay C AHOM MEHbLIETO
JMameTpa, YeM MameTp KOH(OPKH.

CrepuTe 3a TeM, YTOObI 30HbI HArPeBa W JHO
nocyAbl Obiny YMCTLIMM. 3arpsisHEHS

YXyOLLatoT Tennonepenady Mexay 30HoM
Harpesa 1 JHOM NoCyAbl.

Ecnv 6niogo rotoButcs A0Mro, BbikMovanTe
30HY Harpesa 3a 5-10 MUHYT O OKOHYaHWs
NPUrOTOBNEHNS!. /cnonb3oBaHne 0CTaTo4HOTO
Tenna noseonseT CakOHOMUTb A0 20%
3NEKTPOSHEPIUN.

nO,D,I'OTOBKa K 3KCcnnyarauuu
OuuncTka npubopa Nepea Hayanom aKcnnyarauum

HeKOTOpre MotLwne cpeacrtsa n Yucrawmne
MaTepuanbl MOryT noBpeauTe NOBEPXHOCTD.
He VICI'IOJ'Ib3yl71Te ANA YNCTKN arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble NpeameThbl.

1.
2.

CHuMUTE BCe YNaKoBOYHblE MaTepUarnsi.
MpoTpuTe NoBepxHOCTL Npubopa BRaXHo
TKaHbIO UM TyOKOIA W BBITPUTE HACYXO.

MepBOHaYanbHbLIN NporpeB

Mporpeitte npubop B TeyeHne 30 MUHYT, a 3aTeEM
BbIKII0uMTE. 3TO 0BECNEUMT BbIFOpaHNE 1 yaaneHue
MPOM3BOACTBEHHBIX 3arpSI3HEHNA 1 MOKPLITHIA.

MPEOYNPEXOEHNE!

l'opsiune NOBEPXHOCTI MOTYT NPUYUHUTD
oxorin!

Bo Bpemsi paboTbl npubop MOXeT CUNbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaitTech k ropsiuum
KOHEpOpKam, BHyTPEHHUM YacTsM [yXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3rieMeHTam 1 .M.
He paspeLuaiite feTam npubnmxarbes K
Hemy.

[MomelLLas npoLyKTbI B FOPSIUIA AYXOBOW
LKkad U BbIHMMAsH UX OTTYA, 06513aTeNbHO
nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM pPyKaBuLi@MM.

dnekTpuyecKuii AyxoBoii WKad

1,

2.
3.
4

BbIHbTe 13 oyx0BOrO WKkadya BCe NPOTUBHN U
peLLeTky.

3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.
Bbibepute nonoxenue Static (Ctatuyeckuin)
BkntounTe rpunb Ha MakcMasbHyto MOLHOCTb
(cm. pasgen [pasurna skcnnyamayuu
anexmpudeckol Oyxoeku, cmp. 23).

[Havite pyxoBomy Lkadby nopabotats okono 30
MUHYT.

3aTem BbIKIOUMTE AyXOBOW LKad (CM. pasgen
[Npasuna aKkcnnyamayuu amexmpuyeckoll
Oyxoeku, cmp. 23).
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ByxoBoii wkach ¢ rpunem Mpu NEPBOM BKITIOYEHIM B TEYEHME
1. BbIHbTe 13 gyxoBOro Wwkada BCe NPOTUBHN U HECKOMbKIX YaCOB BO3MOXHO BblAEneHue

peLueTky. nbiMa 1 3anaxa. 370 BNOMHE HOPManbHO.

2. 3akpoiite 1IBEPLIY AyXOBOIO LLKada. Y6ennTech, YT0 KyXHs XOpOLLO

3. BkntoumTe rpunb Ha MakCUMarnbHy MOLHOCTb NpOBETPUBAETCS, YTOBbI yAaNUTb AbIM U
(cM. pasgmen Kak nonb308ambCs epunem, 3anax. He BabixaitTe BbiensioLLMeCs AbIM U
cmp. 25). 3anaxv.

4. [laiite pyxoBomy Lukady nopabotatb okono 30
MUHYT.

5. 3atem BbiknounTe AyX0BOM LKad (CM. pasgen
Kak nonb3osamecs epunem, cmp. 25).
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B Npaeuna aknnyarauum BapoyHoi naHenw

OynyT BbINMECKMUBATLCS M3 NOCYAbI, W He

OO0wue cBeageHUsA 0 NPUrOTOBIEHUN 5
npuaeTca NUWHUA pas MbITb NIUTY.

nu1wm

He 3anonHsiiTe kacTpronio
pacTuTenbHbIM Macnom Gonee Yem Ha
OfHy TpeTb. [1pu HarpeBaHUM Macna
He OCTaBNAITE BapoyHyto NaHenb 6e3
npucMotpa. OcTeperanTtech
BO3rOpaHusi packarneHHbix Macer. He
TywmTe oroHb Bogon! Mpu
BO3ropaHu1 Macna Hakpoite nocygy
0EANOM WK BNaXXHON TKaHbto. Mo
BO3MOXHOCTM BbIKIIOUMTE BAPOYHYH
naHernb W NO3BOHUTE B NOXAPHYHO

Ccnyxoby.

Mepen xapeHbem NpoayKTbl HyXHO
obsizatensHo obeylwmeate. OnyckaiTe
NPOAYKTbI B FOPSUNIA KNP C OCTOPOXKHOCTbIO.
3aMopoXeHHbIe NPOAYKTLI Nepes XapeHbem
cregyeT NOMHOCTBLK Pa3MOpPO3UTh.

lMocypy, B KOTOPOI Pa3orpeBaeTCs Xmp,
HaKpbIBaTb HENb3sl.

MMocyny crepyeT CTaBWTb Ha NAUTY Takum
06pa3som, 4ToBbl pyyKM He HarpeBanuch Hag
ropsiyen NOBEPXHOCTBIO NAKTLI. He cTaBbTe Ha
NAUTY HeyCTORYMBYIO NOCYAY, KOTOPAs NETKo
OnpoKMabIBaeTCA.

He cTaBbTe Ha BKMIOYEHHbIE KOHOPKK NYCTYIO0
NOCYAY — 3TO MOXeT NPUBECTU K €€
NOBPEXAEHWIO.

He ocTaBnsiiTe BKIOYEHHBIMM KOHGOPKY, HA
KOTOpbIX HET NOCY bl — 3TO MOXET NPUBECTM K
noBpexaeHnto nuTbl. 06s3aTenbHo
BbIKIOYaNTE KOHGOPKM MOCIE OKOHYaHMS
NPUrOTOBNEHNS MW,

He cTaBbTe Ha NNUTY NNAcTMaccoByto I
anlMUHUEBYIO NOCYAY, TaK Kak Ha ropsiveit
NOBEPXHOCTW OHW MOTYT PacniaBuTLCA.
PacnnasuBlunecs MaTepuans! cregyeT cpasy
E CUMLLATh C MOBEPXHOCTM.

Takyto nocygy Takke He criegyet
MCMONb30BaTh AN XPaHEHUS MULLEBbIX
NpOAYKTOB.

MoxHo mcnonb3oBaTh TONLKO Nocyay ¢
NAOCKUM [IHOM.

Pa3mep nocyzbl AOMKEH COOTBETCTBOBATL
Konu4ecTBy NpoaykToB. Toraa NpoLyKTbl HE

He knaguTe Ha KOHOPKM KPbILLKYA KacTpHonb.
PaswmeLaiite nocyay no LeHTPY KOH(OPKM.
Ecnu HyxHo nepemMecTuTb NOCyAy Ha apyryto
KOHEDOPKY, NOAHUMMTE e€ 1 nepecTaBbTe. Hu B
KOEM Cryuae He nepefBuraiiTe nocyay no
MOBEPXHOCTW NINTbI.

CoBeTbl N0 MCNONb30BaHUIO
CTeKNOoKepaMN4ecKuX BapoyHbIX NaHenen

Creknokepamuyeckas NOBEPXHOCTb YCTONYMBA
K HarpeBy 1 6orbLUKUM Nepenagam
Temneparypbl.

He knaguTe Ha CTeKnokepamn4eckyto
MOBEPXHOCTb NPOAYKTHLI U Apyrvie NpeaMeTsl U
He UCMONb3yTe ee B KaYeCTBE Pa3AeNoyHON
[JOCKM.

VcnonbayiiTe nocymy TONLKO C rMagkvum JHOM.
lMocypa ¢ ocTpbIMM KpasiMu MOXET noLiapanaTb
MOBEPXHOCTb.

He vcnonbayiite antomMmMHUeBYI0 NOCYAY, Tak
KaK anoM1HUIA MOXET NOBPEaNTDL
CTEKITOKEPaMUYECKYH MOBEPXHOCTb.

BbinnecHysLumecs
NPOAYKTbI MOryT
noBpeauTh
CTeKIoKepaM14ecKyo
MOBEPXHOCTb, U TEM
CaMbIM Bbl3BaTb
noxap.

He vcnonbayitte
nocyay ¢ BOTHYTbIM WM
BbIMYKIbIM JHOM.

Vcnonbayiite nocyay
TOMbKO C NMOCKUM
pHom. Takas nocyaa
HarpeBaeTcs ObICTPO 1
PaBHOMEPHO.

Ecrv gnameTp nocyapl
CTMLLKOM Mari, 3Heprust
ByayT pacxopmoBaThCs
BMyCTY0.
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3Kcnnya'raum| BapPOYHbIX naHenen
3

1 OpnHoKoHTYpHas 30Ha Harpesa 18-20 cm

2 OpnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 14-16 cm

3 OpHoKoHTYpHas 30Ha Harpesa 14-16 cm cnucok
PEKOMEHZ0BaHHbIX AMaMETPOB NOCy/bl A
WCMOMb30BaHMS HA COOTBETCTBYHOLLMX
KOHdbopKax.

OMACHO:

Cnepute 3a TeM, 4T0BbI Ha BapoUHyHo
naHenb Hu4ero He ynano. flaxe Hebonblune
npeAMeThl (HaNpUMep, COMoHKa) MoryT
NOBPEAUTb BApOUHYIO NaHerb.

He nonbayittech BapoyHON NaHenbto, ecnu
Ha Heil eCTb TPELYWHbI. B TpelnHbl MoxeT
nonacTb BOAA ¥ Bbi3BaTb KOPOTKOE
3amblkaHue.

[pu 06HapyxeHUM Ha NOBEPXHOCTY KaKMX-
nnBo NOBPEXAEHNIA (HanpuMep, TPeLLnH)
HeMe[NeHHO BbIKMounTe SnekTponpubop Bo
n3bexaHne NopaxeHnsi aNeKTPUYECKUM
TOKOM.

Creknokepamuyeckasi BapoyHas NMaHesb OcHallleHa
WHAMKATOPOM MUTaHUS U MHAMKATOPOM OCTATOMHOTO
Tenna.

VIHAMKaTop OCTaTOMHOO TENMA YKa3blBaET CTaTyC
BKJTHOYEHHOM 30HbI Harpesa. [locne BbiknyeHus
KOHCDOPKM MHAMKATOP OCTAETCS BKITOYEHHBIM.
/IHOMKATOP OCTATOMHOTO Tensa noracHeT, Koraa
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TeMnepatypa KOH(OPKM CHUNTCS 10 YPOBHS, NPy
KOTOPOM €€ MOXHO KacaTbes pykon. Muranne
MHOMKATOPa OCTATOYHOTO Tenna He ABNSETCs
HEVMCNPaBHOCTbIO

e

BkntoueHue kepammyeckux KOHhOpPoK
BkntoueHmne KOH(OPOK BbIMOHAETCA C NOMOLLbIO
PpY4eK perynsiTopos. YTo0bl YCTAHOBUTh HyXHbIN
YPOBEHb MOLLHOCTH, MOBEPHUTE PYUKY PErynsiTopa B
COOTBETCTBYHOLLIEE NONOKEHME.

YpoBeHb
MOLLHOC
™

BbiknoyeHne kepaMnyecKkux KOH(opoK
[NoBepHUTE perynsTop KOH(OPKM B MOMOXEHNE
«BbIKI1.» (BBEPX).



[ NpaBuna axcnnyarauum ayxoBku

O6wue cBegeHUs 0 BbineKkaHuy,
XXapeHUM ¥ NPUroTOBNEHUM C rpUnem

MPEOYNPEXOEHNE!
Topsiume NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTL
oxorn!
Bo Bpemsi paboTbl npubop MOXeT CUNbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaitTech k ropsiuum
KOHEpOpKam, BHyTPEHHUM YacTsIM [yXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3rieMeHTam 1 .M.
He paspeLuaiite feTsam npubnmxatbes K
Hemy.
[MomelLLas npoLyKTbI B FOPSIUIA AYXOBOW
LKad U BbIHMMAsH UX OTTYAA, 06513aTeNbHO
nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM pPyKaBuLi@MM.

ONACHO:

ByabTe 0CTOPOXHBI, OTKpbIBas ABEPLY
1yXOBOTO LUKaha, TaK kak Hapyxy MOXeT
BbIX0AWTb Nap.

Bbinyckaemblit nap MoxeT 06xeyb Bam pyku,
nMUO Winnu rasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHUIO

*  lcnonb3yiTe aHTUNpUrapHble MeTannmyeckne
TapenKk1 N antoMUHNEBBIE KOHTEAHEPDI C
COOTBETCTBYHOLLMM NOKPbITUEM, TGO
TEPMOCTONKME CUNMKOHOBbLIE (POPMBI.

*  PauwoHanbHO ncnonb3yiTe nnoLasb peLeTku.

*  YcTaHaBnvBaiTe opMy Ans BbiNekaHns B
CepennHe peLueTkm.

«  BblbupaiiTe npaBUnbHOE NONOXKEHME PELLETKM
neper BKIIOYEHWEM AYXOBOTO LKkada 1nm
rpuns. He nameHsnTe nonoxeHne peLueTy,
Koraa AyxoBOW LLUKady ropsyui.

«  [lepxuTe 3aKkpbITON ABepLY Lukada.

CoBeTbI NO NPUrOTOBNEHUIO KapeHbIX 6niog

¢ TyLKy KypuLbl U MHOEKN W GonbLUMe KyCKku
Msica neper NPUroToBIEHUEM PEKOMEHYETCS
COPbI3HYTb IMMOHHBIM COKOM 1 MOCbINaTh
YepHbIM Nepuiem. Toraa roToBoe bnogo byaet
BKyCHee.

. Msico ¢ kocTamm cnepyeT xapuTb Ha 15-30
MUHYT fanbLUe, YeM TaKoe e KONuYecTea
msica 6e3 kocTei.

¢ Ha Kaxapblin CaHTUMETp TOMWMHbI Msica
TpebyeTcs Npubnn3nTensHO 4-5 MUHYT
BPEMEHM MPUTOTOBIIEHNS!.

¢« Tlo ucTeyeHm BpeMeHN NpUroToBNEHUS Msica
OCTaBbTe €ro B JyX0BOM LUKay NPUMEPHO Ha
10 muHyT. Cok nyviLe pacnpegenuTcs BHYTpH

KyCKa )XapeHoro Msica u He byaeT BbiTekaTb,
korzia Bbl byaeTe paspesatb MSCO.

«  Peiby B TepmocTOiikON Nocyae cnepyet
TOTOBMUTb Ha PELLETKE, YCTaHOBMEHHOM Ha
CPEOHWIA VNN HYXKHWI YPOBEH.

CoBeTbl MO NPUrOTOBNEHUIO NPOAYKTOB HA Fpune
[Mpy NPUroTOBNEHUM Ha rpune Msco, pbiba unn
nTULa BbICTPO NOJPYMSIHUBAETCS, CBEPXY
obpasyeTcs XpycTslLas Kopoyka, 1 NpoayKT He
nepecbIxaeT. Ha rpune MOXHO OTIMYHO NPUrOTOBUTL
He TONbKO TOHKWE KyCKM MsICa, LaLLbIKK U COCUCKM,
HO M OBOLLM C BOMbLUINM COLEPKaHNEM XUAKOCTM
(Hanpumep, NOMIUAOPbI W NYK).

¢« [Ins npuroToBrEeHNst Ha rpune pasnoxuTe Kycku
NPOAYKTOB Ha PELLETKE UK Ha NPOTUBHE C
PeLLeTKOI TaK, YTobbl NNowab, 3aHuMaemas
npoayKTamm, COOTBETCTBOBANa pasvepam
HarpeBaTenbHOro aneMeHTa.

+  BcraBbTe pewweTky unv npoTMBEHb C PELLETKON
B [IyXOBKY Ha Hy)HbI YpOBEHb. ECnn NpoaykTbl
TOTOBSATCA Ha PELLETKE, YCTaHOBUTE Ha HUKHUNA
YpoBEHb NOAAOH Ans cbopa xupa. [Ans
0bnerYeHmns YNCTKM NOJA0Ha HANeNTe B HEro
HEMHOTO BOZb!.

MpoayKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTM K Bo3ropanuio. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOSBKO TaKue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBII HarpeB.

He paswmelLaiite npoayKTbl CIMLLKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTu rpunst. Ita
30Ha HarpeBaeTCsl CUIbHEE BCETO, U
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThes.

MpaBuna akcnnyarauum aneKTpu4ecKon
AYXOBKU
Bbi6epute Temnepatypy 1 pexum pabotbi

1 2

1 Pyyka BbiBopa yHKUMM
2 Pyyka TepmocTata
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1. Hacrpoiite Taitmep JyXOBKU Ha HyXHYt0
NPOAOKMTENLHOCTE MPUrOTOBNEHNS (CM.

pasgen ).

2. YCTaHOBUTE HyXHbIii PEXUM paboTbl C MOMOLLbIO
pYuky BbIBOpa (yHKLMIA.

3. YCTaHOBUTE HY)XHYI0 TEMNEPATypy C NOMOLLbI0
perynstopa Temnepatypbl.

» Mocne HarpeBa ayxoBKu B Hel byaeT
nopepKMBaThCA 3afaHHas TeMnepatypa. Bo Bpems
Harpesa Oy[eT CBETUTLCS MHAMKATOP TEMNepaTypbl.
BbIKkntoueHne aneKTpu4ecKon AyXOBKM
[NepeBeauTe TaliMep JyXOBKM B MOMOXEHNE
OTKITHOYEHNS.

Korpa Taﬁmep YCTaHOBMNEH Ha onpeaeneHHoe
BPEMHA, OH BbIKNOYAETCA aBTOMaTU4ECKN (CM.

lMoBepHuTE pyuKy BbIGOpa (yHKLMIA U perynsiTop
Temneparypbl B NONOKEHNE OTKIIOYEHNs (BBEPX).
Pexumbl pabotbi

lMpvBeeHHan 3aech NOCNefoBaTENbHOCTb PEXIMOB
paboTbl MOXET OTNNYATLCS OT BaLlei MOAENM.

HarpeB cBepxy u cHu3y

Pabotatot 06a HarpeBaTenbHbIX
3NeMEHTa — 1 BEPXHUIA, 1 HIDKHWN.
IMpoayKTbl noforpesatoTcs
OJHOBPEMEHHO CBEPXY W CHU3Y.
OTOT peXuM MOSXOAWT, Hanpumep,
ANs TOPTOB, Pa3HOM BbiNeyky, a
TaKKe KEKCOB W 3anekaHokK B
thopmax.. [0TOBbTE TOMBKO C OHNM
NPOTUBHEM.

Harpes cBepxy

PaboTaeT Tonbko BEpXHUIA
HarpeBaTerbHbIi SMeMEHT. JTOT
PEXWM NOAXOAMT, Hanpumep, Ans
BbINEYKM NUPOFOB C PYMSIHOI
KOpOYKOW, a TakKke AN Apyrx
6ntof, KOTOPbIE HYXHO 3aneyb
CBEpXY.
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HarpeB cHusy

PaboTaeT TONbKO HUKHMA
HarpeBaTenbHbIii SNIEMEHT.
MoaxoauT Ans BbINEYKMA NULLbI W
e LONONHUTENBHOTO 0BXKapyUBaHus
NPOLYKTOB C HUXKHEN CTOPOHI.
OTa (yHKLMA Takke ynpoLaeT

OYMCTKY napom.

Full grill (Yeun. rpunb)

AP PabotaeT 60nbLuoi rpunb Ha

noTonke ayxosku. MogxoauT ans

NPUrOTOBNEHNS Ha rpune BoMbLUMX

nopuuit msica.

«  [Ins npuroToBneHus Ha rpune
nonoxwute Honblume U
CcpeaHve nopuum nog
HarpeBaTenbHbIii SNEMEHT
TPUNs Ha COOTBETCTBYHOLLMNA
YPOBEHb NOSKM JyXOBOrO
wkada.

*  YcTaHoBuTE TemnepaTtypy Ha
MaKCUManbHbIA YPOBEHb.

. Korga npoigeTt nonoeuHa
BPEMEHM, OTBEJEHHOTO Ha
NpUrOTOBNEHWE, NEPEBEPHUTE
NpOAYyKT.

Wcnonb3oBaHue 4acoB AYXOBKU

/' 10

([
- 20
100
90 30
80 40

70 60 50

MoaroToBka k paboTe U NpUroToBneHue 6nog

5 NOAFOTOBKW AYX0BKY K paboTe
HeoBbXx0anUMO BbIGPaTb HYXHbIA PEXUM 1
emnepartypy NPUroTOBNEHMS, a TaKkxe

YCTaHOBMTb BpeMsi. B npoTusHOM
crnyyae fyxoBka pabotaTb He byaer.

1. 3apaiite NpoaomMKNTENBHOCTb NPUrOTOBEHUS,
nosepHyB pyuyky Time Adjustment (YcTaHoBka
BPEMEHN) MO YaCOBOM CTPETIKE.

2. TocraBbTe 6MK0A0 B [yXOBOW LuKad.



3. Bobibepute pexum paboTbl v TeMnepatypy (CM.
[Mpasuna sakcnnyamayuu anekmpuyeckol
Oyxoeku, cmp. 23.

» [lyxoBKka pasorpeeTcs 0 3aAaHHO TemnepaTypbl,

KoTopast byAeT NOAAEPKNBATLCS 10 YCTAHOBIEHHOO

BPEMEHM OKOHYaHWs NPUrOTOBIEHNS.

4. Tlo ucteyeHmu 3aJaHHOTO BPEMEHU
npurotoBneHns pyyka Time Adjustment
(YcraHoBka BpemeHu) aBTOMaTUYECKN
NOBEPHETCS NPOTUB YACOBOW CTPENKM.
[pO3BYYMT 3BYKOBOW CUrHar, 03HaYatoLLui, 4To
3a7aHHOE BPEMS UCTEKIO, 1 Npubop
BbIKIHOYMTCS.

Ecnu Taiimep He ucnonb3yercs,
BbIKMIOYUTE €10, NOBEPHYB PYUKY NPOTUB
4acoBOIA CTPENKN K CUMBOY PYKM.

5. [lyxoBKY MOXHO BbIKITKO4MTb C MOMOLLbIO
perynsatopa BPeMEeHM, pyuki BbIOopa thyHKLMIA 1

YpoBeHb pazmelleHus Temneparypa MpumepHoe Bpems
°C NPUrOTOBNEHNA (MUH.

perynsiTtopa Temneparypbl.

HocpoyHoe BbIKIHOYEHWE AYXOBKU

1. Mosephute perynsatop Time Adjustment
(YcTaHoBka BpemeHu) NpoTHB YaCOBOM CTPEITKM
[0 ynopa.

2. BblkniounTe JyX0BKY C NOMOLLBIO PyyKkM BbIGOpa
(DYHKLMIA W perynaTopa Temneparypbi.

Bpemsi npurotoBnenus 6niog

3HaueHns BpemeHu B 37O Tabnuue cnegyet
cunTaTh CnpaBoyHbIMK. OHM MOTYT
M3MEHSITBCS B 3aBUCMMOCTM OT TeMnepaTyphl

MPOZYKTOB, TOMLLMHbI, BUAA U BaLUMX
KYNWHAPHbIX MPEATOUTEHMA.

Bbineyka v xapeHue

1-11 NONKOI LLyX0BOTO LuKada SBnsieTcs
HWKHAA NONKa.

160 .. 180 2.3

KapeHusa
200 .. 220 15.. 20

Bapatbs Hora MpoTiBeHb 3 15 MUH. 70... 90
250/makc.*

e = = = =

Kak nonb3oBatbcs rpunem CTpernKe U ycTaHOBMTE Ha 3Ha4yok Hand
(Pyxa).

I'IPEJJYI'!PE)KJJEHVIE! Bxntouenue rpuns
1 Tioepmtc oy ooga oy
Fopﬂqme MOBEPXHOCTU MOTYT NPUUMHUTS YCTaHOBUTE Ha HY>XHbI 3HAYOK pexuma

oxoru! «purnb».
2. 3aTem ycTaHOBUTE HyXHYI0 Temnepatypy
«  [pw npurotoBneHnmn B pexume rpuns KapEHDS.

NoBepHUTE PerynsaTop BPEeMEeHM Mo YacoBoi
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3. Tpu HeoGxoaUmMocTV NPOrpeTe rpurb OKOIO 5 [poayKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAAT A1A

MUHYT. NPUroTOBNEHNS Ha rpune, MoryT
» [1pn 3TOM BKITKOUMTCS MHAMKATOPHAs Namnoyka MPUBECTY K BO3ropanmto. Ha rpune
Temneparypbl. MOXHO FOTOBWUTH TOMbKO TaKue
BbikntoyeHme rpunsa NPOAYKTbI, KOTOPLIE BbIAEPKUBAKOT
1. TloBepHuTe pyyKy BbbOpa YHKLNI B VHTEHCHBHBIN Harpes.

MOMNOXEHME OTKMIOHYEHNS (BBEPX). He pa3smeLLaitTe NpoayKThl CANLLIKOM

6rmM3KO K 3a[Hel YacTu rpunst. Ita
30Ha HarpeBaeTCs CUIbHee BCETo, 1
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThes.

Bpemsi npuroToBneHus 6nioA Ha rpune
MpurotoBneHue 6104 Ha ANEKTPUYECKOM rpune

MpoaykTh! YpoBeHs pasmelieHus PekomeHayemas Temneparypa (°C)**
rpune (npuén

250/max

250/max 15..25 wun. *

B 33BMCHMOCTH OT TONUWNHBI
*ECNM HACTPOMKA TEMNEPATYPbI rPUns B BaIEM M3AENUMN HEe NPeaYCMOTPeHa, TO rpunb ByaeT paboTath Npu MakcUMankHo
Temneparype.
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Yxon U TeXHMUeckKoe obcnyxuBaHue

O6wue ceepeHns

PerynsipHo BbinonHsATe Y1cTky Npubopa. 310
MO3BONUT NPOAUTL CPOK €10 CNYXObI, a Takke
130exaTb MHOTVX Npobriem.

OMACHO:

Mepep BbINONHeHWeM paboT no
06CIyXMBaHMIO 1 YUCTKE OTKMIoUMTE Npubop
OT 3NEKTPUYECKOI CETH.

CylLecTByeT pUcK NopaxeHust
3MEKTPUYECKUM TOKOM!

ONACHO:

[laiiTe n3genuio oCTbITb, Npexae Yem
npucTynaTh K YACTKE.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

«  Tpubop creayeT TWATENLHO YACTUTL NOCTE
KaXzoro 1cnonb3oBaHus. Tak nerye ynanstb
OCTaTK MULLK, KOTOPbIE MOTYT NPUrOPETH NPK
creaytoLem 1cnonb3oBaHui npubopa.

«  [Ins wmcTkm npubopa He TpebytoTcs
cnewumarnbHble YucTsawye cpeactea. Mpubop
MOXHO BbIMbITb TENION BOAOM C J06aBneHnem
XUOKM MOIOLLEro CPeACTBa, UCTOMb3ys
MSITKYI0 TKaHb N rybky. A 3aTem npoTepeTb
CYXOW TKaHbH.

«  ObsisaTenbHo npoTupaiTe Npubop Hacyxo
nocre YUCTKM 1 cpasy e yaansiiTe nonasLuyr
Ha Hero XWAKOCTb.

*  He ucnonb3ayite ans WicTk1 pyykn u
MOBEPXHOCTEN 13 HepPXaBEIOLLE cTanm
UMCTSILLME CPELCTBA, COAEPXKALLMMMN KUCTIOTY
Ui xnop. 3Tn aeTani MOXHO NpoTUpaTh
MSAFKOM TKaHbH0, CMOYEHHOM B XKMAKOM MOIOLLEM
cpeacTse (6e3 abpaanBHbIX [06aBOK),
CTapasich TepeTb B OfIHOM HanpaBlieHM.

HeKOTOpre MotLwne cpeacrtsa n Yucrawmne
MaTepuanbl MOryT noBpeauTe NOBEPXHOCTD.
He VICI'IOJ'Ib3yl71Te ANA YNCTKN arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble NpeameThbl.

He ncnonbayitte Ans YACTKM yCTPOICTBA
NapoouMCTUTENN, NOCKOMbKY 3TO MOXET
NPUBECTY K NOPXEHMIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM.

Yucrtka BapoyHoI naHenu

Creknokepamuyeckme NOBEPXHOCTH

OuncTuTe CTEKTOKepamMn4ecKne NOBEPXHOCTY C
MOMOLL|b0 XOMOLHOW BOABI, MOMHOCTBIO yanss
uncTALLEe CPEACTBO C MOBEPXHOCTM, 1 NPOTpUTE
Hacyxo MArkon TkaHbto. OcTaTkv N Ha
CTEKIOKEPaMUYECKOI MOBEPXHOCTW MOTYT NOBPEAUTD
€e Npu CreayIoLLeM BKITKYEHN.

Hw B koem criyyae He ucnonb3yinTe Ans yaaneHus co
CTEKITOKEPaMNYECKOI MOBEPXHOCTY 3aCOXLUNMX
OCTaTKOB MULLW HOXM C 3yB4aTbIM Ne3BueMm,
MeTannMyeckme MoYanku uT. n.

/13BECTKOBbIN HANET (kemnTble NATHA) MOXHO
yaansTb cneumansHeIMv CPeacTBaMu ANs yaaneHns
HaKWnn, KOTOpbIE MOXHO NPUOBPECTH B TOPTrOBOA
CETH, UNW APYTUMM UCNONb3yeMbIMI AN 3TOTO
cpencTBamu, HanpuMep, CTOMOBbLIM YKCYCOM Wi
TIUMOHHbIM COKOM.

[ns yaanexus CUnbHbIX 3arps3HEHNI HaHeCUTe
MOIOLLLEE CPELCTBO rYOKON M OCTaBbTE HA HEKOTOPOE
BPEMSI ANs BO3AENCTBUS. 3aTeEM OUMCTUTE
MOBEPXHOCTb BAPOYHOMN NAHENN BNaXHON TKaHbH.

MponyKTbl, COAepXaLLue caxap, Takue, kak
KPEM U1 CpON, HYXHO YAansTb
HEMEeLMEHHO, He OKWAAAC OCTbIBAHMS
MOBEPXHOCTH, TaK Kak OHW MOTYT HeoBpaTUMO
MOBPESMTH CTEKTOKEPAMUYECKYIO
MOBEPXHOCT.

Co BpemeHeM MOXET MPOM3ONTM M3MEHEHWE LiBETa
NOBEPXHOCTH, OAHAKO 3TO HUKOWUM 0Bpa3oM He
BNUSIET Ha ee paboTy.

MosiBnexme naTeH n obecLBeymBaHue
CTEKIOKEPaMUYECKON NOBEPXHOCTH — 3TO 0BbIYHOE
SIBNEHNE, KOTOPbIE HE SBNSAETCS NPU3HAKOM e
NOBPEXAEHMS.

YucTtka naHenu ynpasneHusa
OuncTbTe NaHerb YNPaBIEHUS W PYYKU-perynsaTopb!
BIAXHO! TKaHbIO W BbITPUTE HACYXO.

Ecnu Baw npnbop ocHalueH
KHOMKamu/pydkamm, He CHUMaTe pyyku-
PErynaTopbl 4ns YACTKW NaHenm

yrpaBneHus.
Tak MOXHO NOBPEANTL NaHernb ynpasneHus!
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Yucrka oyxoBku

YucTka 6okoBbIX cTeHok(MoxeT oTnmyaThbes B

3aBUCMMOCTM OT MOAENU M3aenus.)

(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa

MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLleM U3Aenuu.)

1. CHuMMTE NEpeaHtor YacTb GOKOBOI PELLETKM,
OTTSHYB €e 0T DOKOBOW CTEHKN.

2. TotanuTe 6OKOBYHO peLueTky k cebe u
MOJTHOCTBIO BbIHLTE €€ 13 [yXOBKM

CTeHKM C KaTanuTMYecKUM NOKpbLITUEM
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXET OTCYTCTBOBATb B BaLleM U3Aenuu.)
BHyTpeHHe 6okoBble CTEHKM (A) 1 (Mnn) 3agHss
cTeHKa (B) BaLLero nanenusi MoryT 6biTb NOKPLITI
KaTanuTyeckon amManbk. CTEHKW C KaTanuTMyeckum
MOKPLITUEM UMEIOT CBETITYHO MaTOBYIO NOPUCTYIO
NoBEPXHOCTb. CTEHKM [lyXOBKW, NMeloLne
kaTanuTuyeckoe NoKpbITHe, He CeayeT YUCTUT.
MopucTble NOBEPXHOCTM CTEHOK C KaTanuTUYECKUM
MOKPLITUEM CaMOOYMLLIOTCS MYyTEM BMUTLIBAHNS 1
pasmnoxeHnst NPONMUTOrO Xupa (Ha Boay n
YIMEKNCTIbIN ras).

MpocTasn ouncTKa napom

OTO ynpoLlaeT YMCTKy, MOCKONbKY rpsAsb (mocne

KPaTKOBPEMEHHOTO 0XWAAHMS) CMArYaeTCs Napom,

06pa3soBbIBAKLLMMCS B [IyXOBOM LUKadhy, W Kannsimu

BOLb!, KOHAEHCUPYHOLLMMUCS HA BHYTPEHHMX

MOBEPXHOCTSX [yX0BOro Lkada.

1. BbIHbTe 13 gyxoBoro wkada Bce
NPUHAZNEXHOCTM.

28/RU

2. Haneitte B npotveeHb 300 mn BoAb! 1
MOMECTUTE €0 Ha 2-K0 PELUETKY yXOBKM.

3. YcTaHoBUTE JyXOBKY [0 NETKOro pexuma
04mMCTKM napom n pabotatb Ha 100 ° C B
TeyeHne 25 MUHyT.

4. OTKpoiiTe ABEPLY W NPOTPUTE BHYTPEHHME
NOBEPXHOCTYW AyXOBOTO LuKadha BRaxHOM ryokoi
WK TKaHbIH0.

5. Croitkyto rpsasb cneflyeT yaansTb TENMoi BOAON
C KMIKMM MOIOLLMM CPEACTBOM, MCMONb3ys
MSITKYI0 TKaHb N rybky, a nocrne YncTkum
cregyeTt BbITUpaTh NpuOop CYXoii TKaHbO.

Mpn paboTe B pexume ynpoLyeHHON
OUNCTKM NapoM, BOAA, HanuTas B NOTOK

N5 pasmsryenns o6pasoBaBLUNXCS
0CafiKOB/rpsi3n BHYTPU BYXOBKY,
UCMapuUTC W KOHAEHCUPYeETCS BHYTPY
LYXOBKM U Ha BHYTPEHHel NOBEPXHOCTH
ABEPU [lyXOBKM, OITOMY NpU OTKPbITUN
ABEPU [lyXOBKM MOXET kanaTb BOAA.
BuiTpuTe KOHAEHCAT Cpa3y nocre
OTKPbITUS [1BEPEN AYXOBKY.

YucTka ABepLbI AYXOBKM

MoliTe aBepLY [yXOBKM MSTKON TKaHbIO UK ryBKO,
CMOYEHHOIA B TENNOW Bofe ¢ A0OaBIEHUEM XUIKOrO
MOHOLLIEr0 CPELCTBA, W BbITUPANTE CyXOW TKaHbIH.

He ucnonbayiite Ans YnCTK ABEPLbI
MOIOLLME CPEACTBA C abpasUBHLIMMU
BELLECTBAMMU UMM METaNMYECKUE CKpeBky.
OHM MOryT noLapanarts NoBEPXHOCTb 1
MOBPESMTb CTEKTO.

CHsaTMe ABepLbI AYX0BOro LWKada

1. Otkpoiite nepepHioro asepuy (1).

2. OtkpoiTe 3axumbl Ha Kopryce neTrm (2) ¢
MpaBOW U NEBOI CTOPOHbI NEpeaHel ABepLb,
HaXaB Ha HNX, KaK NOKa3aHO Ha PUCYHKe.



Aeepua

LLlapHMpHbIi 3aMOK(3aKpbITOE NOMOXeEHWE)
[HyxoBow wkacg

LLlapHMpHbI 3aMOK(OTKpbITas NO3ULUS)

4, CHuMMTE MepegHIo ABepLY, NOTSHYB ee BBEpX
1 0cBOBOAMB OT NPaBOVA ¥ NIEBON NETIN.

9 YCTaHOBKN AABEPLIbI HA MECTO CrieayeT
BLINONHUTL B 06PATHOM MOpPsAKE ASNCTBIS
o cHaTUio. He 3abyabTe 3aKpbITb 3aXKMMbI
Ha KOpMyCe NETNM Mpu YCTAHOBKE ABEPLLb! Ha
MecTo.

CHaTHe BHYTpPeHHero ctekna asepubl
(OaHHas dyHKuma — gononHuTenbHas. OHa
MOXeT OTCYTCTBOBaTb B BalleM MU3genuu.)
BHyTpeHHee CTekno naHenu ABepLibl 4yXOBOrO
LUKadha MOXHO CHSITb 7151 YNCTKU.

1. OTkpoiiTe ABEPLY AYXOBKM.

BuHT

Mpodunb

BHyTpeHHee cTekno

[TnacTmaccoBblil AepxaTens
OTkpyTHUTE OTBEPTKOM BUHT (1)
BbIHbTe npodmnb (2), a 3aTem BHyTpeHHee
CcTekno (3).
Mocne Yero cobepuTe ABEpPb, YCTAHOBUB CTEKIO
(3) B nnactmaccoBble fepxarenm (4) n
CrpynnupoBaB Npourb.
3aMeHa NaMnoYKku ocBeLleHun

AyxoBoro wkaga

WM B W N =

E

ONACHO:

Bo n3bexarue nopaxeHus aNexTpUIeckum
TOKOM, MPEXZIE YEM 3aMEHSITb NaMMOYKY,
yBeanTeCh B TOM, YTO 3nekTponpuéop
OTCOEZMHEH OT CETH 1 OCTBIN.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

[Ins oCBeLLeHNst AyX0BOTO Lukada
ucmorb3yeTes crewmanbHas anekTpudeckast
namnouka, KoTopasi MOXeT BblAepxuBaTh
Temnepatypy £o 300 C. JononHutensHble
cBeAeHNs cM. B pasgene "TexHuyeckue
xapakmepucmuku, cmp. 14". llamnoyku
0CBELLEHNsI AYXOBOTO LUKaa MOXHO
nprobpecTin B UPMEHHBIX CEPBUCHBIX
LieHTpax.

PacnonoxeHue namnouku MoxeT
0TNN4aTbCa oT M306pa)KeHVI$I Ha PUCYHKE.
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NnOAX0AMNT ANA OCBELLEHUA ObITOBBIX
nomemeumﬁ. Ota namna npeAHasHaveHa anq
BCNOMOraTesNbHOM uenu, I'IOSBOJ'IFIIOLL[GVI

amna, ucnonb3yemas B 3Tom npm6ope, He
none30BaTento yBUAETL NULLEBLIE NPOAYKTbI.

amribl, UCTIOMb3yeMble B 3TOM npubope,
OKHbI BblAEPKMBATL IKCTPEMANbHbIE
huanueckme ycrnosus, Hamnpumep

Temnepatypy Bbiwe 50 °C.

3ameHa Kpyrnomn namnoykm OCBELLEHNs JyXOBOro

wkada

1. OtcoeanHuTe Ayx0BOW LKA OT ANEKTPOCETH.

2. CHumMTE CTEKNAHHBIN NNaOH, NOBEPHYB Ero
MPOTMB YaCOBOW CTPESKM.
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3. Ecnu B Bawuei ayxoBKke UCMONb3yeTcs namna
Tvna (A), NoKkasaHHas Ha PUCYHKE HIKE,
MOBEPHUTE €€ B COOTBETCTBUM C PUCYHKOM,
yT0ObI M3BNEYb €€ W 3aMeHuTb. Ecrin
ucnonb3yeTcsa namna Tuna (B), noTsaxuTe n
WN3BMEKNTE ee, kak NoKa3aHo Ha PUCYHKE, 1
3ameHuTe.

4. YCTaHOBWTE Ha MECTO CTEKMSAHHbINA MIaOH.



Bl Nouck u yctpanenme HencnpasHoceit

0 Bpems paboTLi U3 AYXOBOrO WKada BLigenseTcs nap
*  BnonHe HopmanbHO, ecrv nap BbigensieTcs BO Bpemst pa60T|>| >>> 5mo He s8nsemcs
_HeuCcnpagHoOCMbIo. .

PV HarpeBsaHu 1 oxnaxaeHnu NpUBOp U3AaeT MeTannuecke WyMbl.

¢ an HarpeBaHnn MeTannuyeckue aetany MoryT paclumMpsATbCs U U3aaBath 3BYKW. >>> 3mo He

_F18N1AEMCA HEUCNDEBHOCIbIO.

puaop He pabotaet,

«  [InaBKkuit NpeaoxpanuTenb HeucnpaseH un cpabotan. >>> [Iposepbme nnaskue
npedoxpaHumenu e 6ioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu 3ameHume Ux unu
gKKo4ume.

«  [lyxoBoi WKad He BKIKOYEH B (3a3eMIIEHHYI0) po3eTky anekTpoceTn. >>> [Ipogepbme coeduHeHUe

wmencenbHoU 8UNKU

aMnoyKka OCBELLEHNs AyXOBOTO LKagha HeucnpasHa. >>> 3aMeHUme 1aMnoyKy 0C8eWeHUs
Wwkacha.

*  Hert anexTponutanus. >>> [pogsepbme Hasnu4ue anekmponumanust. [lposepbme
npedoxpaHumenu e bioke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3ameHume unu
8K/04UMe npedoxpaHumenu.

*  He 3apaHa dyHKuMs unu Temnepartypa. >>> Beibepume yHKULIO U ycmaHogume memnepamypy
C NOMOWbI0 nepekroYamens yHKYUU u (Unu) pegynsmopa memnepamypb!.

. B mopiensix, OCHaLLeHHbIX TaiMepoM, TaliMep He yCTaHOoBIEH. >>> YemaHosume gpemsi.

(B Moaensix ¢ MMKPOBOITHOBOW NMeYbio YNpaBeHre No Tanmepy AeiCTBYET TOMbKO ANs MUKPOBOITHOBOM
neun).

*  Hert anextponutanus. >>> [Ipogepbme Hanu4ue anekmponumanus. [posepome
npedoxpaHumenu e bioke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3ameHume unu
8KITKYUMe npedoxpaHumenu.

Mopensix ¢ Taumepom) Lindposov uHAMKATOP BPEMEHN MIIFAET, UNi CBETATCSA CUMBON YacoR.

+  PaHee Npou3oLLO OTKIMIOYEHIE SMEKTPOIHEPIAN, >>> Ycmarosume apems / BbIkmioyume

Ayxo80ll LWKagh U 8KYUMe CHosa.
mEch Bbl HE MOXETE YCTPaHUTL Henonaaky,
HECMOTPS Ha BbINOMHEHWE UHCTPYKLMIA,
NPUBEAEHHbIX B JAHHOM pasaene,
06paTVITer K npeacTaBuTento
aBTOPW30BaHHOM CEPBUCHOI Cnyx6bl. He
NbITauTECH CAMOCTOATENBbHO

OTPEMOHTMPOBATL HENCNPaBHbIN
anekTponpubop.
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Warotosutensb: «Arcelik A.S.»
HOpuanyeckuit appec: Kapaay [kapnecu Ne 2-6 34445 Crotniomke Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitllice, 34445, Turkey)
lMpounssepeHo B Typuym
Wmnoptep Ha Tepputopun PO: 000 «BEKO»
HOpuamyeckmit agpec: 601021 Pocewst, Bnagummpckas 06n., Kupxxauckuii p-H, MOCTT MepumHckoe, aep.
®epoposckoe, yn. Cenbckas, A. 49.
VHdopmanmio o cepTudpmkanv npogykTa Bel MOXKETE YTOUHUTD, MO3BOHMB Ha FOPSYYH NIMHWIO
8-800-200-23-56.

[ata npon3BoaCTBa BKITKOYEHA B CEPUMHBI HOMEP NPOLYKTA, YKa3aHHBIN Ha STUKETKE, PaCrONOXEHHON Ha
NpoayKTe, @ MMEHHO: NEPBbIE [iBE LMPbl CEPUIMHOTO HOMepa 00603HaYaroT rof NPOM3BOACTBA, a NocneaHne
nBe — mecsl,. Hanpumep, "10-100001-05» 0603HauaeT, 4To NpoaykT npousseaeH B mae 2010 roga.
V3roToBuTEND OCTaBNSET 33 COBO NPaBO HA BHECEHWE U3MEHEHUA B KOHCTPYKLIVIO, AN3ANH 1
KOMMIeKTaLuio arekTponpubopa.
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die gesamte Bedienungsanleitung
und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushéndigen. Alle Warnungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde. Unterschiede
zwischen den verschiedenen Modellen werden natirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole

In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
o Tipps zum Gebrauch.
Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder
Sachschdden kommen kann.

Warnung vor Stromschlégen.

(!

ij Warnung vor Brandgefahr.

Warnung vor heiBen Fldchen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
flr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mussen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erloschen samtliche
Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
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unter korperlichen oder geistigen
Einschrankungen leiden oder
denen es an der notigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Gerdten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann moglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich Gber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natirlich auch fir Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur personlichen oder
Secondhand-Benutzung
tbergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Produkt niemals auf einen
Teppichboden stellen. Andernfalls
kann die geringe Luftzirkulation
unter dem Produkt eine
Uberhitzung der elektrischen Teile
zur Folge haben. Dies flihrt zu
Problemen mit dem Produkt.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht



autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerdt nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wéahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb hei3. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Rickseite nicht berthrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofent(r und
Rahmen ein; filhren Sie es nicht
tber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
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autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.

e Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie

dazu die Sicherungen im Haus ab.

e Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

e \WARNUNG: Das Gerat und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB3. Keine
Heizelemente berthren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.

e Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

e Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

e Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heils werden
konnen.

e \Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat heiB. Keine Heizelemente
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im Inneren des Backofens
berihren.

Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefal
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschéadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastiir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

(Variiert je nach Produktmodell.)
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwei Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel



darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an

das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Griff der Ofentiire nicht zum
Trocknen von Geschirrtlichern
verwenden. Keine Geschirrtiicher,
Handschuhe oder vergleichbare
Textilprodukte aufhangen, wenn
die Grillfunktion bei gedffneter Tur
arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehdr
(Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
uberschussige Bereiche des
Backpapiers, die Giber das
Zubehdr oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens beriihrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriebstemperatur, welche die
flir das Backpapier angegebenen
Werte (ibersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Stellen Sie vor dem
Lampenwechsel sicher, dass das
Netzkabel des Gerates getrennt
oder die Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag mdglich
ist.

Damit es nicht zu Uberhitzung
kommt, darf das Geréat nicht
hinter Zierklappen/Ziertiiren
aufgestellt werden

Das Gerat muss direkt auf dem
Boden stehen. Es darf nicht auf
Sockeln oder anderweitig erhoht
aufgestellt werden.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes
Garen auf einem Kochfeld mit
Fett oder Ol kann geféhrlich sein
und Brande verursachen. Niemals
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versuchen, ein Feuer mit Wasser
Zu l6schen; stattdessen das Gerat
abschalten und Flammen z. B. mit
einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.

e VORSICHT: Das Gerat muss beim

Kochen im Auge behalten werden.

Auch bei kurzen Zubereitungen
muss das Gerat standig im Auge
behalten werden.

e \WARNUNG: Brandgefahr: Keine
Gegenstande auf den
Kochoberflachen aufbewahren.

e \WARNUNG: Falls die Oberflache
gesprungen ist, Gerat zur
Vermeidung maglicher
Stromschlaggefahr abschalten.

e Falls das Glas der Herdplatte
springt: Schalten Sie umgehend
alle Brenner und elektrischen
Heizelemente aus und trennen Sie
das Gerat von der
Stromversorgung.
Gerateoberflache nicht bertihren!
Gerat nicht benutzen.

e Das Gerat darf nicht iber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

e Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu flihren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
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Daher muss sichergestellt werden,
dass Kochfeldoberflache und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

WARNUNG: Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.
die mit dem Gerat gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat wurde fir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.



e VORSICHT: Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

e Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hdngen
Sie keine Kichentiicher,
Handtlcher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

e Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

e Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

e \WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des
Gebrauchs heil. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.

e Verpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e Flektrische Produkte konnen eine
Gefahr fiir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher

unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerat
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

e Wenn die Ofentlr geoffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Geréat
kann kippen oder die Ofentlr
oder die Tlrscharniere kdnnen
beschadigt werden.

Altgerite entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der EU-WEEE-
Direktive (2012/19/EU). Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische und
elektronische Altgeréte (WEEE) gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerdt am Ende seiner
Einsatzzeit nicht mit dem reguldren Hausmdill; geben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und elektronischen
Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung informiert Sie
gerne Uber geeignete Sammelstellen in Ihrer Nahe.

Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von Ihnen erworbene Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthalt keine
in der Direktive angegebenen geféhrlichen und
unzulassigen Materialien.

Verpackungsmaterialien entsorgen

e Die Verpackung des Gerétes besteht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert. Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmdll.
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B Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Tir 6 Bedienfeld

2 Griff 7 Brennerplatte

3 Unterteil 8 Beleuchtung

4 Backblech 9 Grill-Heizelement

5 Gitterrost 10  Einschubpositionen

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Warnleuchte 5 Funktionsknopf
2 Einzelkochplatte Vorne links 6 Temperaturleuchte
3 Einzelkochplatte Vorne rechts 7 Temperaturknopf
4 Einzelkochplatte Mitte 8 Mechanischer Timer
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Lieferumfang

Je nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehdr mitgeliefert. Daher
kann es vorkommen, dass nicht samtliches in

der Anleitung erwahntes Zubehor mit lhrem
Gerét geliefert wird.

Gitterrost und Backblech richtig in die
Teleskopeinschiibe einschieben

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost besonders leicht einlegen und
entfernen.

Achten Sie beim Einsatz von Backblech und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiben darauf,
dass die Stifte am rlickwértigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost bertihren.

1. Bedienungsanleitung

2. Backblech
Flir Backwaren, Tiefkiihlgerichte und groBe
Braten.

3. Rost

Zum Rodsten und Grillen und als Unterlage fiir
Behélter, in denen unterschiedlichste

Lebensmittel gegart werden konnen.
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Technische Daten

220-240 50 Hz

Kabeltyp/Kabelguerschnitt MinimumHO5W-F 3 x 2,5 mm
KOCHFELD

Einzelkochplatte

BACKOFEN/GRILL

Hauptofen Herkdmmlicher Ofen

Leistungsaufnahme Grill
60350-1 ermittelt. Die entsprechenden Werte werden unter dbl
/Unterhitze oder im Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.
Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nac

Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elekirodfen werden geméaB des Standards EN 60350-1 / IEC

ichen Einsatzbedingungen bei Ober-

hdem, ob das Gerat mit den

entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.

Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umluft, 5. Ober-/Unterhitze

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen
sich technische Daten ohne Vorankiindigung

andern.

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen
lediglich der Veranschaulichung und kénnen

letwas vom tatséchlichen Aussehen des

ngaben am Produkt oder in der begleitenden
Dokumentation wurden unter
[aborbedingungen unter Berlicksichtigung der
zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche Werte
kénnen je nach Einsatzumgebung und
Nutzungsweise des Gerates abweichen.

Geréates abweichen.
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K installation

Geréat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméaB giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantie.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch
Aktivitdten nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erloschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen Anschliisse sind Sache des

Kunden.

GEFAHR:
Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen zutreffenden

Vorschriften zur Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls Defekte
vorliegen, darf das Gerét nicht installiert
werden.

Beschadigte Geréte miissen grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Un sicherzustellen, dass unter dem Produkt gentigend
Abstand zur Oberflache ist, empfehlen wir, dass das
Produkt auf einer soliden Basis montiert wird und dass
die FiBe nicht auf einen Teppich oder eine andere
weiche Oberflache gestellt werden.

Der Kiichenboden muss das Gerategewicht sowie
zusétzlich das Gewicht von Koch- bzw. Backgeschirr
und von Speisen mihelos tragen konnen.

=

=]
=T £ R
= ! = [
5 100 mmmin | ~ 100 mm min
=] i [‘“ X ’_’|

e Der Ofen kann mit Schrénken an beiden Seiten
benutzt werden. Ein Abstand von mindestens
400 mm dber der Herdplatte und ein Abstand
von 65 mm zwischen Geréat und Wand oder
Hochschrank muss eingehalten werden.

e Das Kochfeld kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen Abstand
von 750 mm oberhalb des Kochfeldes.

e () Wenn eine Dunstabzugshaube (iber dem
Kochfeld installiert werden soll, beachten Sie die
Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm Abstand).

e Das Gerat entspricht der Gerateklasse 1, d. h. es
kann mit der Riickwand und einerSeitenwand an
Kiichenwénde, Kiichenmdbel oder Gerate
beliebiger Hohe gestellt werden. An der anderen
Seitenwand durfen nur Kiichenmdbel oder
Gerate mit gleicher oder geringerer Hohe stehen.

e Angrenzende Kiichenmdbel miissen
hitzebestéandig sein (bis mindestens 100 °C).

Sicherheitskette

Falls Ihr Gerat zwei Sicherheitsketten besitzt:

Das Gerat muss mit der mitgelieferte Kette gegen

Umkippen gesichert werden.

Befestigen Sie den Haken (1) mit einem geeigneten

Hering an der Kiichenwand (6), verbinden Sie die

Sicherheitskette (3) per Verschlussmechanismus (2)

itd

Befestigungshaken
Verschlussmechanismus
Sicherheitskette

Kette an der Herdrlickseite fixieren
Herdrlickseite

[ N N
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6 Kiichenwand

Falls Ihr Gerét eine Sicherheitskette besitzt:

Das Gerat muss mit den beiden mitgelieferten Ketten
gegen Umkippen gesichert werden.

Bringen Sie die Kette anhand der Schritte in der
Abbildung an lhrem Gerét an

Die Haltekette sollte so kurz wie maglich sein,
damit der Ofen nicht nach vorne umkippt; sie

Sollte diagonal verlaufen, damit der Ofen nicht
zur Seite kippt.

Herd-Haltekette fiir Herde, die Uber keinen Schlitz zur
Halterbefestigung verfligen.

Einbauen und AnschlieBen

Das Gerat darf nur nach den gesetzlichen
Installationsvorschriften angeschlossen und installiert
werden.

Stellen Sie das Gerat nicht neben Kuhl- oder
Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Geréates flihrt zu steigendem Energieverbrauch

der Kiihlgerate.

Tragen Sie das Gerat grundsétzlich mit
mindestens zwei Personen.

Es darf nicht auf einen Sockel oder eine andere
Erhohung gestellt werden.
Missbrauchen Sie die Tir/den Tiirgriff nicht
um Anheben oder Bewegen des Gerates. T(r,
Griff und Scharniere kdnnen beschadigt
werden.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geerdete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einem
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitét
gemaB der ,Technische Daten*-Tabelle abgesichert
wird. Lassen Sie durch einen qualifizierten Elektriker
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Das Gerat muss direkt auf dem FuBboden stehen.

eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
oder ohne Transformator verwenden. Der Hersteller
haftet nicht bei Schéden, die durch den Einsatz des
Gerates ohne vorschriftsméBige Erdung entstehen.

GEFAHR:
Das Gerét darf nur von einer autorisierten
Fachkraft an das Stromnetz angeschlossen

werden.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,

geknickt oder gequetscht werden und darf
nicht mit heiBen Gerateteilen in Berlihrung
kommen.
Beschadigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht werden.
Andernfalls kann es zu Stromschlagen,
Kurzschliissen und Bréanden kommen!

Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten auf
dem Typenschild des Gerétes Ubereinstimmen. An das
Typenschild gelangen Sie nach Offnen der TUr oder
der unteren Abdeckung; je nach Modell kann es sich
auch an der Riickwand des Gerates befinden.
Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben im
Abschnitt , Technische Daten” entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Netzkabel anschlieBen

Beim Ausflihren der Elektroinstallation miissen
die nationalen/lokalen
Elektroinstallationsregeln eingehalten und
muss eine korrekte Steckdose und ein
passender Stecker fiir den Ofen verwendet
werden. Falls die Anschlusswerte des Geréats
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohne Steckverbindung mit direktem
Kabelanschluss fest installiert werden.

1. Falls der Netzanschluss nicht vollstdndig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3
mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschlagigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu Betriebsstorungen
und zum Erldschen der Garantie kommen.




Wir empfehlen eine zusétzliche Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter).
Falls ein Netzkabel mit dem Gerét geliefert wird:

o ]
RIE=

Einzelne Phase
220/230/240V AC

K T

Zwei Phasen
380/400/415V AC

* Kupferbriicke (DE)

Drei Phasen
380/400/415V AC

2. Bei Einphasenanschlusserfolgt der Anschluss

wie folgt:

e Braunes Kabel = L (Phase)
e Blaues Kabel = N (Nullleiter)

e Grines/gelbes Kabel = E) @ (Erde)

e Schieben Sie das Produkt an die Kiichenwand.

e  FiiBe des Ofens anpassen
Vibrationen wahrend des Betriebs kdnnen das
Kochgeschirr in Bewegung versetzen. Diese
Gefahrensituation kann vermieden werden, wenn
das Produkt ebenerdig steht.

Achten Sie zu lhrer eigenen Sicherheit darauf,
dass das Produkt gerade steht, indem Sie die
vier FiBe an der Unterseite nach links oder
rechts drehen und dadurch die Ebenerdigkeit der
Arbeitsoberfldche anpassen.

Endkontrolle

1.

SchlieBen Sie das Gerat wieder an die
Stromversorgung an.

2. Elektrische Funktionen priifen.
Transport

Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerét kinftig transportieren miissen. Halten
Sie sich an die Hinweise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
sollten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschéadigungen der Ofenttir flihren, schiitzen
Sie die Ofentlr von innen mit einem passenden
Stiick Karton. Fixieren Sie die Ofentir mit
Klebeband.

Verwenden Sie die Ttir/den Turgriff nicht zum
Anheben oder Bewegen des Gerétes.

[ egen Sie keine Gegenstande auf dem Geréat
ab, bewegen Sie das Gerét grundsatzlich in
aufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem Transport
genau, (iberzeugen Sie sich davon, dass es
nicht zu Beschadigungen gekommen ist.
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Bl Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen
Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat
umweltbewusst und energiesparend:

Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die Warme
besser.

Lassen Sie den Backofen vorheizen, wenn dies
durch Bedienungs- oder Zubereitungsanleitung
empfohlen wird.

Verzichten Sie bei der Zubereitung auf haufiges
Offnen der Backofentr.

Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern dies moglich ist. Dazu stellen Sie einfach
mehrere Behalter auf den Gitterrost.

GrdBere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
bereits vorgeheizt.

Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wéhrend der Zubereitung mdglichst auf ein
Offnen der Backofentr.

Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

Wahlen Sie stets die zum Bodendurchmesser
des Kochgeschirrs passende Kochstelle.
Entscheiden Sie sich immer fiir Kochgeschirr in
der passenden GroBe. GroBeres Kochgeschirr
verbraucht mehr Energie.

Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsétzlich Kochgeschirr mit
flachem Boden zu verwenden.

Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die Warme
besser und speichert diese eine Weile. Auf diese
Weise kdnnen Sie bis zu ein Drittel Energie
einsparen.

Die GroBe des Kochgeschirrs muss grundsatzlich
zur Kochzone passen. Der Boden des
Kochgeschirrs darf nicht kleiner als die
Kochstelle sein.

Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Wérmelibertragung zwischen
Kochfeld und Kochgeschirrboden.

Wenn die Zubereitung etwas langer dauert,
schalten Sie die Kochzone 5 — 10 Minuten vor
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Ablauf der Garzeit ab. Durch Ausnutzung der
Restwérme konnen Sie bis zu 20 % Energie
einsparen.

Erste Inbetriebnahme
Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die
Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

1.
2.

Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.
Geréateoberflachen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerdt etwa 30 Minuten lang aufheizen,
schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise
werden sdmtliche Riickstdnde und Beschichtungen
entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Berlihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Backofen-Funktion

1.
2.
3.
4.
5.
6.

Nehmen Sie sdmtliches Zubehdr (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.
SchlieBen Sie die Backofentr.

Wahlen Sie die Einstellung ,Ober- und Unterhitze”.
Wahlen Sie die hichste Backofentemperatur;
siehe "So bedienen Sie den Backofen, Seite 20"
Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
heizen.

Schalten Sie den Backofen ab; siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 20"

Grill-Funktion

1.

2.
3,
4,

Nehmen Sie sdmtliches Zubehdr (z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backofen heraus.
SchlieBen Sie die Backofentr.

Wahlen Sie die Einstellung ,,Grill, groB“.

Wahlen Sie die hdchste Temperatureinstellung;
siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 22".
Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang heizen.



6. Schalten Sie den Grill ab; siehe "So bedienen Sie
den Grill, Seite 22"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es (iber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gerliche schnell abziehen konnen.

Atmen Sie die Dampfe méglichst nicht ein.
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B Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,

wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brénde verursachen. Versuchen Sie
niemals, Fettbrdnde mit Wasser zu
Idschen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Lschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist. Rufen Sie
die Feuerwehr.

»  Vor dem Frittieren trocknen Sie die Lebensmittel
griindlich und lassen sie langsam in das heiBe Ol
hinab. Achten Sie darauf, dass gefrorene
Lebensmittel vor dem Frittieren restlos aufgetaut
sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele nicht
von anderen Kochstellen erhitzt werden. Stellen
Sie keine Behalter auf das Kochfeld, die zum
Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren, verursacht
dies Schéden am Gerét. Schalten Sie die
Kochzonen nach dem Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerates erhitzt, legen
Sie niemals Gegensténde aus Kunststoff oder
Aluminium darauf ab.

Entfernen Sie geschmolzene Riicksténde solcher
Materialien sofort von der Oberfléche.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich nicht
in solchen GeféBen gelagert werden.

e Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden.

e (Geben Sie die richtige Menge an Lebensmitteln
in das jeweilige Kochgeschirr; nicht tberfillen.
Dadurch ersparen Sie sich unnétige
Reinigungsarbeit durch Uberlaufende Speisen.
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Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs nicht
auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das Kochfeld,
dass es exakt in der Mitte der Kochzone steht.
Wenn Sie Kochgeschirr von einer Kochzone zur
nachsten bewegen mdchten, heben Sie das
Kochgeschirr an, anstatt es dber das Kochfeld zu
schieben, da es ansonsten zu Schaden der

Glaskeramik kommt.

Tipps zu Glaskeramik-Kochfeldern

Glaskeramik ist hitzefest und bestandig gegen
starke Temperaturdifferenzen.

Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
entsprechend bearbeitetem Boden. Scharfe
Kanten verursachen Kratzer auf der Oberflache.
Benutzen Sie kein Kochgeschirr aus Aluminium.
Aluminium beschadigt die Glaskeramik.

Uberlaufende Speisen
konnen die Glaskeramik
beschédigen und
Brande verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden. Dadurch
wird die Hitze optimal
Ubertragen.

Bei Kochgeschirr mit zu
geringem Durchmesser
verschwenden Sie
Energie.



Kochfeld verwenden

3

2

1 Einzelkochplatte 18-20 cm
2 Einzelkochplatte 14-16 cm

3 Einzelkochplatte 14-16 cm ist eine Liste mit fiir
die jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstande auf das
Kochfeld fallen. Selbst kleine Gegenstande wie
Salzstreuer kénnen das Kochfeld beschédigen.
Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehorigen
Kurzschluss verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik (z.
B. sichthare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die Stromversorgung,
damit es nicht zu Stromschlagen kommt.

Glaskeramikkochfelder sind mit einer Betriebsanzeige
und einer HeiBzonenwarnanzeige ausgestattet.

Die HeiBzonenwarnanzeige zeigt den Zustand der
aktiven Kochzone an; sie leuchtet auch nach dem
Abschalten der Kochstelle weiter und dient als
Restwérmeanzeige. Sobald sich die Temperatur der

Kochstelle soweit reduziert, dass sie gefahrlos beriihrt
werden kann, erlischt die Warnanzeige. Ein Flackern
der HeiBzonenwarnanzeige weist nicht auf einen
Fehler hin.

Keramikplatten einschalten

Die Kochstellen werden mit den Kochfeldkndpfen
bedient. Zum Erzielen der gewiinschten Garleistung
drehen Sie den Kochfeldknopf auf die entsprechende
Stufe.

Leistungsstufe | 1 | 2—3 [4—86 |

Keramikplatten abschalten
Drehen Sie den Knopf der Kochstelle in die Aus-
Position (oben).
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[ Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark

aufheizen. Berlihren Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie Kinder
fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

GEFAHR:
Offnen Sie die Backofentlir vorsichtig: HeiBer
Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu Verbriihungen
von Handen, Gesicht und Augen fiihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

e Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e Wahlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sie Backofen oder Grill einschalten. Wechseln
Sie die Einschubposition nicht, solange der
Backofen heif ist.

e Halten Sie die Backofentr geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Eine Wiirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hiihnern,
Puten und groBeren Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe Menge
Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit.

e Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit noch
etwa 10 Minuten im Backofen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und l&uft beim Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem hitzebesténdigem
Teller maglichst in der mittleren oder unteren
Einschubposition in den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gefliigel und Fisch werden durch das Grillen

schnell braun, bekommen eine schone Kruste und
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trocknen dabei nicht aus. Insbesondere flache Stiicke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemiise mit

hohem Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.
Verteilen Sie das Grillgut so auf dem Gitterrost,
dass es nicht tiber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser in
die Tropfschale — so wird die Reinigung
einfacher.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrtickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen
Temperatur und Betriebsart einstellen

1 2

—

Funktionsknopf
Temperaturknopf
Stellen Sie den Ofentimer auf die gewiinschte
Garzeit ein; siehe Ofenuhr verwenden, Seite 21
2. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gewiinschte Betriebsart ein.
3. Stellen Sie den Temperaturwahler auf die
gewiinschte Temperatur ein.
» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur
auf und halt diese aufrecht. Wéhrend des Aufheizens
bleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.
Backofen ausschalten
Bringen Sie den Ofentimer in die Aus-Position.

e Y

\Wenn der Timer auf eine bestimmte Zeit
eingestellt ist, schaltet er sich automatisch ab;
siche Ofenuhr verwenden, Seite 21




Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die obere Position
(Aus).

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je
nach Geratemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze

Ober- und Unterhitze werden
eingesetzt. Das Gargut wird
gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriebsart eignet sich
beispielsweise fir Kuchen, Geback
und Aufldufe. Nur ein Blech
verwenden.

Oberhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich
das obere Heizelement eingesetzt. Sie
eignet sich beispielsweise flr Kuchen
mit einer hellen Oberflache und
Gerichte, deren Oberseite braun
werden soll.

Unterhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich
das untere Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fir Pizza und zum

.......... Nachbrdunen von unten.

Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung verwendet
werden.

Grill, groB
AR

Der groBe Grill an der Oberseite des

Backofens ist in Betrieb. Diese

Betriebsart eignet sich insbesondere

zum Grillen gréBerer Fleischmengen.

e  Stellen Sie mittelgroBe bis groBe
Portionen auf dem richtigen
Einschub direkt unter das
Grillelement.

e Stellen Sie die maximale
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut nach
der Halfte der Garzeit.

Ofenubr verwenden
.
o / 10
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Garvorgang starten

Damit der Ofen in Betrieb genommen
erden kann, miissen Sie eine Betriebsart
und die gewiinschte Temperatur
auswahlen sowie die Zeit einstellen.
Andernfalls arbeitet der Ofen nicht.

1. Drehen Sie den Zeitknopf zum Einstellen der
Uhrzeit im Uhrzeigersinn.

2. Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen.

3. Wahlen Sie Betriebsart und Temperatur; siehe. So
bedienen Sie den Backofen, Seite 20.

» Der Ofen heizt sich bis zur vorgegebenen

Temperatur auf und hélt diese Temperatur bis zum

eingestellten Garzeitende.

4. Nachdem die Garzeit abgelaufen ist, stellt sich der
Zeiteinstellungsknopf automatisch gegen den
Uhrzeigersinn zurtick. Ein Signalton zeigt an, dass
die eingestellte Zeit abgelaufen ist und die
Stromversorgung unterbrochen wird.

enn Sie die Timerfunktion nicht nutzen
6 madchten, drehen Sie den Knopf gegen
den Uhrzeigersinn auf das Handsymbol.

5. Schalten Sie den Ofen mit dem Zeit-, Funktions-
und Temperaturknopf ab.

Ofen vor der eingestellten Zeit ausschalten

1. Drehen Sie den Zeitknopf soweit wie méglich
gegen den Uhrzeigersinn.

2. Schalten Sie den Ofen mit dem Temperaturknopf
und Funktionswéhler ab.
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Garzeitentabelle Backen und Braten

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als Der erste Einschub ist der untere Einschub.
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen

aufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben

Kochgeschirr Einschubposition Temperatur (°C) Gardauer (ca.-Angabe in
Min.

abweichen.

Backblech 170 .. 190 25..35

Fetipfanne 35,45

Backblech 200 220 15..20

Lammkeule Backblech 15 Min, 250/max.

So bedienen Sie den Grill ?fi" ;“ﬁsc"sﬁ'tg" urionsuier i die A
WARNUNG . P(r)iitfonn ((I)ebeﬁg]. unktionswahler in die Aus
Backofentiir beim Grillen geschlossen halten. Lebensmittel_die nicht zum Grillen

erbrennungsgefahr durch heiBe Flachen! . . o
: _ _ geeignet sind, kdnnen sich im
*  Drehen Sie den Zeitknopf wéhrend des schiimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
Grillens gegen den Uhrzeigersinn auf das nur Lebensmittel, die bei der starken
Handsymbol. Hitze beim Grillen keinen Schaden

Grill einschalten nehmen.

1. Drehen Sie den Funktionswéhler auf das Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe

gewlnschte Grillsymbol. der Backofenriickwand. Dort wird es

2. Wahlen Sie dann die gewtinschte Grilltemperatur. hesonders heiB, fettes Grillgut kann in

3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor. Brand geraten.

» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein.
Garzeitentabelle zum Grillen
Elektrischer Grill

Rinderbraten 250/max 15...25 Min.

Je nach Dicke
**Falls die Grilltemperatur Ihres Produktes nicht angepasst werden kann, arbeitet der Grill mit Hochsttemperatur.
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:
Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, bevor Sie es reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:
Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkiihlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerét nach jedem Gebrauch
griindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnen beim néchsten
Einsatz des Gerates nicht einbrennen.

e Zur Reinigung benttigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschilttete Fllissigkeiten nach der Reinigung
griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen verzichten
Sie auf Reinigungsmittel, die Sauren oder Chlor
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Fliissigreiniger (kein
Scheuermittel); wischen Sie dabei am besten nur
in eine Richtung.

| Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen die

Oberflachen des Gerates beschadigt werden.

erwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande bei
der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinigung
des Gerates — es besteht Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramikoberflache mit warmes
Wasser ab; achten Sie darauf, dass keine
Reinigungsmittelreste zuriickbleiben; anschlieBend mit
einem weichen Tuch abtrocknen. Achten Sie darauf,
dass keine Riickstinde auf der Glaskeramik verbleiben;

andernfalls kann das Kochfeld bei der ndchsten
Nutzung beschédigt werden.

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und &hnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramikoberfldche zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe Flecken) mit
handelsiiblichem Kalkentferner oder einer kleinen
Menge alternativer Kalkentferner, wie Essig oder
Zitronensaft.

Bei hartnéckigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und warten
ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz eingezogen
ist. AnschlieBend wischen Sie die Glaskeramik des
Kochfeldes mit einem feuchten Tuch sauber.

Stark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
sofort entfernt werden, bevor die Glaskeramik
abkiihlt. Andernfalls kann die
Glaskeramikoberflache dauerhaft beschadigt
werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten Farbverdnderungen
der Glaskeramik und der Markierungen kommen. Dies
wirkt sich nicht auf den Betrieb des Produktes aus.
Farbvernderungen und sonstige leichte optische
Veranderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

Falls Ihr Produkt mit mechanischen Tasten
oder Kndpfen ausgestattet ist, ziehen Sie die
diese zum Reinigen des Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschadigt werden!

Backofen reinigen

So reinigen Sie die Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Ldsen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegziehen.

2. Ziehen Sie die seitliche Halterung komplett zu
sich hin heraus.
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3. Stellen Sie den Backofen auf einfache
Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei 100 °C 25
Minuten laufen.

4. Offnen Sie die Tur, wischen Sie die Innenflachen
des Backofens mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch ab.

5. Verwenden Sie zum Entfernen von hartnéckigem
Schmutz am besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder
einen Schwamm und ein Tuch zum Trockenreiben.

ahrend des Dampfreinigungsmodus
erdampft Wasser, das zum Aufweichen
on Verschmutzungen und Verkrustungen
im Garraum auf das Blech gegeben
wurde. Dadurch entsteht eine
beabsichtigte Kondensation im Garraum
und am Innenglas der Ofentiir und kann
Wasser heruntertropfen, wenn Sie die
Ofentr 6ffnen. Wischen Sie den Ofen
nach Offnen der Tiir griindlich trocken.

Katalytische Seitenwénde

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Seitenwénde (A) und/oder Riickwand (B) lhres
Produktes kénnen mit katalytischer Emaille beschichtet
sein. Die katalystischen Wéande haben eine helle matte
Farbe und eine pordse Oberfldche. Die katalytischen
Seitenwénde des Backofens sollten nicht gereinigt
werden. Die porése Oberflache der katalytischen
Wande reinigt sich durch Absorbierung und Backofentiir reinigen

Umwandlung von Riickstanden (Dampf und Verwenden Sie zum Reinigen der Backofenttir am
Kohlendioxi besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentlir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschédigen.

_ .- Backofentiir aushauen
SimpleSteam Reinigung 1. Offnen Sie die Backofenttir (1).
Diese Funktion gewéhrleistet eine einfache Reinigung, 2. (Offnen Sie die Clips am Scharniergehuse links
da Schmutz (der durch langes Warten eingetrocknet ist) und rechts der Backofentiir, indem Sie diese wie

mit dem im Inneren des Backofens entstehenden

Dampf und den an den Innenflachen des Backofens

kondensierenden Wassertropfen aufgeweicht wird.

1. Entfernen Sie sémtliches Zubehor aus dem
Garraum.

2. GieBen Sie 300 ml Wasser in das Blech und
platzieren Sie es im 2. Einschub des Ofens.

in der Abbildung gezeigt nach unten drticken.

1 Tar
2 Scharniersperre (geschlossene Position)
3 Ofen
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Scharniersperre(gedffnete Position)

4. Nehmen Sie die Ofentlr heraus, indem Sie diese
etwas anheben und von den Scharnieren rechts
und links losen.

Zum Einbau fiihren Sie die obigen Schritte
ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
ergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehause nach dem Wiedereinsetzen
der TUr wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe aushbauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei Ihrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Die Tlrinnenscheibe kann zur Reinigung ausgebaut
werden.

1. Offnen Sie die Backofenti,

12

1 Schraube
2 Profil

w

Innenscheibe

Kunststoffschlitz
Losen Sie die Schraube (1) mit einem
Schraubendreher.
Nehmen Sie das Profil (2) heraus, legen Sie es
dann an das Innenglas (3) an.
4. AnschlieBend ordnen Sie die Ttr wieder an,
setzen das Innenglas (3) in die Kunststoffschlitze
(4) ein und ordnen das Profil an.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backofens
auswechseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerét vollstandig von der Stromversorgung
getrennt und komplett abgekiihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

N~

w

Als Leuchtmittel wird eine spezielle Glihlampe
eingesetzt, die flir Temperaturen bis 300 °C
ausgelegt ist. Weitere Hinweise finden Sie in
"Technische Daten, Seite 12" Passende
Leuchtmittel erhalten Sie beim autorisierten
Kundendienst.

Die Position der Beleuchtung kann etwas von
der Abbildung abweichen.

Die in diesem Geréat verwendete Lampe ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der
vorgesehene Zweck dieser Lampe besteht
darin, dass der Nutzer Lebensmittel besser
sehen kann.

Die in diesem Gerét verwendeten Lampen
miissen extremen physikalischen
Bedingungen, wie Temperaturen iiber 50 °C
standhalten.

ICHS[CNC N

Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn ab.
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3. Wenn es sich bei lhrer Ofenlampe um den in der
nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A)
handelt, drehen Sie sie wie abgebildet heraus und
wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B) ist, ziehen
Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie
sie.

26/DE

4. Glasabdeckung wieder anbringen.



£ Problemldsungen

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —
dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Das Geratist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchimittel aus.

*  Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

e Passende Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt. >>> Stellen Sie den Ofen auf die
richtige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

e Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die richtige Zeit
ein.
(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberprtifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder

Es gab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie das Gerat aus und

anschlieBend wieder ein.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen
Hinweisen l6sen lassen sollte, wenden Sie sich
bitte an den autorisierten Kundendienst oder
an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft

haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerét selbst zu reparieren.
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